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: APoliz'eive‘rordnung jiber die’ hyg"ienis‘(':he BehandQ
lung ven Lebensmitteln tierische’r" Herkunft.

Vom 14. Juh 1956.

?

* Auf Grund der §§ 1, 48 53 und 58 des Hessischen
Polizeigesetzes vom 10. November 1954 (GVBL
'S. 203) wird fiir das Gebiet des Landes. Hessen ver-
ordnet '

I Ggltungsberéich' und Begriffshestimmungen

> §1

(1) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten‘

fiir alle Betriebe und Persorien, die sich gewerbs-
méfBig oder im Dienste von Genossenschaften oder

ghnlichen Verem1gungen mit der Behandlung von |
Lebensmitteln im Sinne dieser Verordnung be- |
fassen, sowie fiir 6ffentliche Schlachthdfe. Sie gel- |
ten ferner fiir landwirtschaftliche und andere Be- |

triebe und Personen, wenn sie Uber: den eigenen

Bedarf hinaus schlachten und Fleisch oder Fleisch-

~ waren gegen Entgelt abgeben, soweit es sich nicht

um die Verwertung des Flelsches notgeschlachteter
Tiere handelt.

) Ausgenommen von den Vorschriften dieser

Verordnung sind Betriebe wie Bickereien und
Konditoreien, die aufler Nahrungsmitteln pflanz-
“licher Herkunft nur tierische Fette verwenden,
und Betriebe, in denen nur Konserven in Tuftdicht

verschlossenen Biichsen aufbewahrt, verpackt, be- -

fordert, fellgehalten oder verkauft werden.

'§2 .
1) Lebensmlttel im Sinne dleser Verordnung
sind frisches und zubereitetes Fleisch: warmblii-

tiger Tiere einschlieRlich Wild und Gefliigel,

Flsche Weich-, Schalen- und Krustentiere, die zum

. GenuB fiir. Menschen bestimmt sind, sowie Erzeug-

nisse, die unter Verwendung dieser Lebensmittel
» hergestellt sind und Milch, Als Fleisch gelten auch

die aus warmbliitigen Tieren hergestellten Fette,

Fleisch- und Wurstwaren.

(2) Mﬂch im Sinne dieser Verofdhung sind auch
Rahm, Magermilch, Buttermilch, Sauermxlch J o-
. ghurt und Kefir. . N

(3) Behandeln von Lebensmltteln im Sinne dle—
ser Verordnung ist das Gewinnen, Herstellen, Zu-

bereiten, Bearbeiten, Verarbeiten, Verpacken, Auf- -

bewahren Ausmessen, -Auswiegen, Beférdern,

Feﬂhalten zum Verkauf Vorratighalten, Verkau-'

‘fen sowie jedes sonstige Inverkehrbringen.

(4) Befordern von Lebensmitteln im Sinne die-.

ser. Verordnung 'ist jedes Verbringen von Lebens-
mitteln an andere Orte innerhalb und auﬁerhalb

_des Betriebes. e

II. Gewinnung des Fleisches' bei der Schlachtung

§3

(1) Das Entbluten der Schlachttlere ist in einem
'besonderen Tétungs- und Entblutungsraum oder
an einem besonderen Platz innerhalb des Schlacht-.
-raumes durchzufithren. Eine Beschleunigung des
Ausblutens durch Treten der Tiere ist verboten. -
‘Sofern nicht von vornherein auf die Verwendung
des Blutes fiir die menschliche Ernghrung ver- °
zichtet wird, diirfen zur’ Blutgewinnung nur Auf-.
- fanggefiBe verwende’c werden, die ausschlieBlich =
fiir diese Zwecke benutzt Werden und s1ch ein- -
. wandfrei reihigen lassen.

(2) Tiicher diirfen zum Aleschen oder Ab-
trocknen des Fleisches nicht verwendet werden.

Die Tierkérper’sind erforderlichénfalls: durch Ab- - '

brausen mit Wasser, das den Vorschriften des §5
Abs. 1 geniigt, zu re1mgen

(3) Nach dem Ausschlachten  eines ‘Tieres smd

Magen und Dirme vor ihrer Verarbeitung von den

" librigen Organen der Bauch— und Brusthohle rem—
lich zu trennen. :

‘(4) Wird in demselben Raum geschlachtet in

dem das Fleisch be- oder verarbeitet wird, so darf
_dies erst nach Beendigung des Schlachtens und

nach grindlichem Reinigen des Raumes und der
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Geréte erfolgen. Zur Aufbewahrung der Schlacht-
messer sind nur Ko6cher zu verwenden, die sich
leicht reinigen und durch Auskochen desinfizieren
lassen; das Einstecken der Messer in das Fleisch
ist verboten. :

(5) FuBbodden, Wande, Gerite und Gegenstinde,
die mit Tierkérpern oder Teilen von solchen in
Bertihrung gekommen sind, bei denen mit einer
‘Verschleppung von Krankheitskeimen zu rechnen
ist, sind vor jedem weiteren Benutzen vorschrifts-
méfig zu entkeimen. Um Hinde und Schlacht-
gerdte jederzeit nach Bedarf reinigen und ent-
keimen zu konnen, miissen in Riumen, in denen
warmbliitige Tiere geschlachtet oder ausgeschlach-
tet werden, Wasch- und Entkeimungseinrichtun-
gen vorhanden sein. Die Wasch~ und Entkeimungs-
einrichtungen kénnen auch in Riumen unterge-
bracht sein, die unmittelbar .mit den Schlacht-
réumen in Verbindung stehen.

L. Behandeln von Leben&mitteln

“

§ 4

(1) Lebensmittel miissen so behandelt werden,

daB sie unter Beachtung der im Verkehr erforder- |

lichen Sorgfalt weder unmittelbar noch -mittelbar
‘einer gesundheitlich nachteiligen oder ekelerregen-
den - Beeinflussung insbesondere durch Staub,
Schmutz oder Geriiche, Krankheitserreger, Schim-
melpilze, Haustiere, tierische Schidlinge, Schid-
lingsbekdampfungs-. und Pflanzenschutzmittel aus-
gesetzt sind. Lebensmittel und Waren, die sich
nachteilig beeinflussen kénnen, diirfen in dem-
selben Raum nicht behandelt werden, sofern nicht
Einrichtungen vorhanden oder Vorkehrungen .ge~
troffen sind, durch die eine nachteilige Beein-
flussung vermieden wird.

(2) Leicht verderbliche Lebensmittel sind kiihl-
zuhalten. Frischfleisch und solche Fleischwaren,
welche nach der Art der Zubereitung leicht dem
Verderben ausgesetzt sind, sind bei Temperaturen
von nicht mehr als + 10° C aufzubewahren. In der
warmen Jahreszeit oder in warmen Riumen diir-
fen sie nur in der zum alsbaldigen Verkauf erfor-
derlichen Menge ausgelegt oder feilgehalten wer-
den. Frischer Fisch darf auBerhalb des Kiihl- oder
Gefrierraumes nur in Eis oder in einer Kiihltruhe
aufbewahrt werden. Milch muB so behandelt wer-
den, daf sie bei der Abgabe an den Verbraucher
keine hdhere Temperatur als + 12° C aufweist.

(3) GenuBuntaugliche oder gesundheitsschid-
liche Lebensmittel sind aus Riumen, in denen
Lebensmittel behandelt werden, unverziiglich zu
entfernen. Sie sind unschidlich zu beseitigen oder
so zu verwahren oder zu verwerten, da8 eine Ver-
wendung als Lebensmittel ausgeschlossen ist.

§5
(1) Zum Behandeln von Lebensmitteln darf nur

Wasser aus einer 6ffentlichen Trinkwasserversor-
gungsanlage oder solches Wasser verwendet wer-

£
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den, das den an Trinkwasser aus o6ffentlichen

. Trinkwasserversorgungsanlagen zu stellenden An-

forderungen entspricht. Das gleiche gilt fir das
Wasser zur Reinigung der zum Behandeln von
Lebensmitteln verwendeten Riume und Gegen-
sténde. Wasser aus einer nicht 6ffentlichen Leitung
darf nur verwendet werden, wenn die einwand-
freie Beschaffenheit des Wassers festgestellt wor-
den ist. Der Betriebsleiter oder dessen’ Stellver-
treter hat zu diesem Zweck vor dem erstmaligen
Gebrauch des Wassers eine bakteriologische und
eine abgekiirzte chemische Untersuchung, alsdann
jéhrlich mindestens zwei bakteriologische und eine
abgekiirzte chemische Untersuchung durchfiihren
zu lassen. Die Probeentnahme soll in Verbindung
mit einer Ortsbesichtigung durch das unter-
suchende Institut erfolgen. :

(2) Das zum Behandeln von Lebensmitteln ver-
wendete Eis mufBl hygienisch einwandfrei und,
soweit es mit Lebensmitteln unmittelbar in Be-
rithrung kommt, aus Wasser hergestellt. sein, das
den Anforderungen des Abs. 1 entspricht,

(3) Luft, die zum Behandeln von Lebensmitteln
verwendet wird, muB frei von Geriichen oder
gesundheitsschidlichen Stoffen sein.

§ 6

(1) Bei dem Behahdelnr von Lebensmitteln diir-
fen nur Gegenstinde, GefidBle und Behilter benutzt
werden, die

1. rost- und korrosionsfrei sind und sich in saube-
rem Zustand befinden,

[\

.frei von Resten der verwendeten Reinigungs-
mittel sind,

o

.50 beschaffen sind, dafB3 sie keine gesundheits-
gefdhrdenden Stoffe oder Bestandteile an die
Lebensmittel abgeben konnen,

4. nicht zu anderen Zwecken als zum Behandeln
von Lebensmitteln verwendet werden.

(2) Die Verkaufs- und Arbeitstische miissen mit
einer glatten, rifl- und spaltenfreien, leicht ab-
waschbaren Platte oder einem entsprechenden
Uberzug versehen sein. Sofern auf den Verkaufs-
tischen unbedeckte oder unverpackte Lebensmittel
ausgestellt werden, ist dieser Teil des Verkaufs-
tisches an der dem Kiufer zugekehrten Seite durch
einen Aufsatz von mindestens 25 cm Hohe so ein-
zurichten, daB der Kiufer die ausgelegte Ware
weder berithren, noch anhauchen oder anhusten
kann. Uber die Héhe dieses Aufsatzes hinaus diir-
fen wunverpackte Lebensmittel nicht gelagert
werden. v

(3) Fleischhaken und Hakenrahmen miissen
mindestens 20 cm von der Wand entfernt und so
hoch angebracht sein, daB das aufgehiingte Fleisch
den Fufiboden nicht beriihrt. ,

(4) Das Einstecken von Bezéichnungs— oder
Preisschildern in Lebensmittel ist verboten. Auf-
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gelegte Bezeichnungs- und Preisschilder miissen
so beschaffen sein, daB die Lebensmittel durch sie
nicht verunreinigt werden kénnen. Zum Verzieren
unverpackter Lebensmittel in Schaufenstern und
Verkaufsriumen diirfen Griinpflanzen oder Teile
von ihnen auBer sauber gewaschenem Salat, Peter-
silie, Kresse, Tomaten und thronen nlcht verwen-
det Werden

(5) Wurstfullmaschmen Kutter Hackkldtze,
Messer, Aufschnittmaschinen, Waagen, Sigen und
sonstlge Maschinen und Arbeitsgerdte sind téglich
mindestens einmal nach SchluB des Betriebes,
Fleischwolfe tiglich nach jeder Hauptabsatzzeit,
mindestens aber mittags und abends auseinander-
zunehmen und griindlich zu remlgen

(6) Das bei der Abgabe von Lebensmitteln ver-
wendete Papier muB sauber, unbenutzt und
hygienisch einwandfrei sein. Es darf auf der
Seite, die mit den Lebensmitteln in Beriihrung
kommt, weder beschrieben noch bedruckt sein.

§7

(1) Das Bertiihren unverpackter Lebensmlttel‘

durch den K#ufer ist verboten. Der Verkiufer darf
das Beriithren unverpackter Lebensmittel durch
den Kiufer nicht dulden. Ausgenommen von die-
ser Vorschrift sind ungerupftes Gefliigel, Wild in
der Decke und Flugwild in Federn.

(2) Dem Verkiufer ist verboten, Fleisch- und
Wurstwaren im Aufschnitt mit den Hinden zu be—
riihren.

(8) Lebensmittel, die sich im Besitz eines Ver—"

brauchers befunden haben, diirfen, falls sie zu-
riickgenommen werden, nicht erneut in den Ver-
kehr gebracht werden. Dies gilt nicht fiir Lebens-

mittel in dicht verschlossenen Packungen die un-,

gedffnet zuriickgegeben werden.

. - §8
(1) Flelsch frisch oder zubereltet Flelschwaren

ausgenommen gebratene und warme Wiirstchen

zum sofortigen Verzehr, ferner Fisch, Wild ohne
Decke sowie gerupftes oder zerteiltes’ Gefliigel
diirfén auBer auf Wochenmérkten, auf denen Le-
bensmitiel feilgehalten werden, nur in geschlosse-

nen, hygienisch eingerichteten Rédumen gelagert,

feilgehalten oder verkauft werden. Die Bestim-~
mungen der §§ 17, 19 und 20 bleiben unberiihrt.

(2) Kélber im Fell, Wild in der Decke und un-
gerupftes Gefliigel sind so aufzubewahren, dafl eine
Beriihrung mit Fleisch oder Fleischwaren oder an-
deren unverpackten Lebensmitteln unméglich ist.

(3) Das Aushédngen, Auslegen und Ausstellen
von Fleisch, Fleischwaren, Wild, Gefliigel und
Fischen an oder vor Hiusern, in Hauseingéngen,
Hausfluren und an der Auﬁenseite von Markt-
stinden ist verboten, Ausgenommen ist Wild in
der Decke oder Flugwﬂd in Federn in der kiihlen
. Jahreszeit.
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IV. Schlachtriume, Betriebs- und Geschiftsriume
§9

(1) Betrlebe in denen Lebensmlttel behandelt
werden, miissen mit.Toiletten und einer Waschge-

1egenhe1t .ausgestattet sein; Seife, Handbiirsten so-
wie Paplerhandtucher oder HelBlufttrockner oder

Handtiicher sowie Spiegel missen zur Verfligung N

stehen.

(2) Werden in eihem solchen Betrleb Lebens-
mlttel be- oder verarbeitet, so muf} sich in leicht
erreichbarer Ndhe der Arbe1tsste11e eine Wasch-
gelegenheit mit flieBendem Wasser befinden; es.
muB jedoch dafiir gesorgt sein, daB die Lebens—
mittel und die zu ihrer Behandlung bendtigten Ge-
rite beim Waschen nicht durch Waschwasser ver-
unreinigt werden konnen !

§ 10

. Fiir ‘R'aiume,“iri denen Lebensmittel behandelt
werden, gilt, soweit das Behandeln einzelner Le-
bensmittel nicht abvvelchende Elnrlchtungen erfor-

dert, folgendes:

1.sie miissen genugend grofBl, hoch, trocken,
leicht zu reinigen sowie ausreichend belichtet,
_be- und entliiftbar, in gutem baulichen Zustand,
sauber und frei von fremden Geriichen und von
Ungezlefer sein;

2. sie sind mindestens einmal taghch grundhch zZu
reinigen und zu liften. Bei gedifneten Fenstern
und an Luftéffnungen miissen Vorrichtungen
gegen das Eindringen von Insekten vorhanden
sein. Desinfektions- und Schidlingsbekimp-
fungsmittel diirfen nur angewendet werden,
wenn eine Beeintrichtigung der Lebensmittel -

. ausgeschlossen ist;

3. sie diirfen mit Stallungen, Dungstitten, Jauche- ~
gruben und anderen Stdtten, die Fliegen an-
ziehen, -Gerliche oder Staub verbreiten, nicht in
unmittelbarer Verbindung stehen. Sie miissen
_von ihnen mindestens fiinf Meter entfernt lie-
gen und gegen sie geruchsicher abgeschlossen
sein. Toiletten diirfen von den Arbeits- und Ge-
schiftsraumen nicht unmittelbar zugingig sein;

‘4. sie diirfen nur‘ dem Geschiftszweck dienen. Ins-

besondere diirfen sie nicht als Wohn-, Schlaf-
oder Waschriaume benutzt werden und miissen -
von solchen Rdumen vollstindig abgetrennt sein;

5.in ihnen diirfen Kleider, Felle, Hiute und dem

 Geschiftszweck nicht dienende Gegenstinde
nicht aufbewahrt werden. Dies gilt nicht fiir die
Uberkleidung von Gisten in Gaststétten;

6.in ihnen diirfen lebende Tiere, auBer zum Ver-
kauf bestimmte Fische, Schalen- und Krusten-
tiere, nicht gehalten oder geduldet werden. Das
gleiche gilt fir Markthallen und fiir Wochen-
mirkte, auf denen Lebensmittel . feilgehalten
werden. Auf dieses Verbot ist in Riumen, die
dem Publikum zugénglich sind, durch Schilder
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“hinzuweisen. In Gast- und Speisewirtschaf'ten
diirfen von den Gisten Hunde zum voriiber-
gehenden Aufenthalt mitgebracht werden.

§ 11

(1) Réume, in denen- Lebensmittel hergestellt,
zubereitet, be- oder verarbeitet werden, sowie
Réume, in denen frisches Fleisch, frischer Fisch
oder Milch verpackt, aufbewahrt, ausgemessen,
ausgewogen, feilgehalten oder verkauft werden,
mussen. einen wasserundurchlissigen FuBboden
und an den Winden bis auf 2 Meter Hohe, in
Réumen, in denen Milch behandelt wird, auf 1,50
Meter Hohe, in Riumen, in denen warmblitige
Tiere geschlachtet werden, auf 4 Meter Hohe einen
abwaschbaren, glatten Belag oder einen abwasch-
baren, hellen Anstrich auf glattem Zement- oder
gleichwertigem Putz haben.

(2) In R&umen, in denen frisches Fleisch oder
frischer Fisch be- oder verarbeitet wird, mu8l der
FuBboden ferner geruchsicher zu entwissern sein.

-(3) Réume, in denen ILebensmittel mit Aus-
nahme von frischem Fleisch, frischem Fisch oder
Milch feilgehalten oder verkauft werden, miissen
einen staubdichten, fugenarmen FuBboden haben.
Dies gilt auch fiir Verkaufsraume, in denen Milch
in verkaufsfertigen Packungen oder Frischfisch in
verkaufsfertigen Packungen aus der Kiihltruhe
abgegeben wird.,

§ 12

In Ridumen, in denen frisches Fleisch warmblii-
tiger Tiere behandelt wird, diirfen andere Lebens-
mittel oder Waren als Fleischwaren und Bedarfs-
gegenstidnde fiir die Zubereitung von Fleisch und
Fleischwaren nicht behandelt werden. Dieses gilt

nicht fiir Gast- und Speisewirtschaften, gewerb- |

liche Kiichen oder wenn frisches Fleisch in der
Kiihltruhe feilgehalten und aus ihr verkauft wird.

§ 13

(1) Réume, in denen Fisch be- oder verarbeitet
wird, -miissen Trinkwasseranschluf mit Spiil- und
Waschbecken haben. Lebende Fische diirfen nur in
Behéltern mit Wasseranschluf gehalten werden.
* Die Auslage von frischen Fischen ist nur auf Eis
in Késten, die mit Zinkblech oder einem anderen
geeigneten Werkstoff ausgeschlagen und mit Ab-
fluB versehen sind, zulissig. ' '

(2) Die fiir das Zurichten und den Verkauf von
frischem . Fisch verwandten Tische, Aufbewah-
rungsbehélter, Waagschalen und Gewichte’ und
sonstigen Verkaufsgerdtschaften diirfen fir den
Verkauf anderer Waren nicht benutzt werden..

(3) In Réumen, in denen frischer Fisch behan-
delt wird, diirfen andere Waren als Fische, Fisch-
waren- und Bedarfsartikel fiir deren Zubereitung

nicht behandelt werden, sofern nicht Einrichtungen ‘
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vorhanden oder Vorkehrungen getroffen sind,
durch welche die anderen Waren vor einer nach-
teiligen . Beeinflussung seitens der Fische und
Fischwaren geschiitzt werden.

(4) In Lebensmittélgeschiften, in denen nur an
einzelnen Tagen der Woche frischer Fisch feilge-
halten wird, ist ein Teil der Ladentheke zum Ver-
‘kauf von Fisch einzurichten. Dies ist nicht -erfor-
derlich, wenn frischer Fisch ausschlieBlich in ver-
kaufsfertigen Packungen in der Kiihltruhe feilge-
halten und aus ihr verkauft wird.

I

'§ 14

(1) In Réumen, in denen lose Milch behandelt
wird, diirfen nicht gleichzeitls Gegenstinde oder
Waren gelagert oder abgegeben werden, die den
Geschmack oder die Beschaffenheit der Milch
nachteilig beeinflussen kénnen, oder deren Lagern
oder Behandeln Staub verursacht. Werden Waren
dieser Art und lose Milch im gleichen Lebens-
mittelbetrieb behandelt, so muf3 die lose Milch in
einem vollig abgetrennten, nach auBen entliift-
baren Raum aufbewahrt werden. Sie darf nur in
diesem Raum abgegeben werden, wenn nicht bei
der Abgabe in einem anderen Raum eine nach-
teilige Beeinflussung der Milch durch technische
Einrichtungen ausgeschlossen wird; insbesondere
darf Luft aus dem Hauptverkaufsraum - nicht
in den Milchautbewahrungsbehilter iibertreten
kénneaq.

(2) Technische Einrichtungen (Tanks, Leitungen,
Hé&hne und Mefgerite) zum Aufbewahren und zur

Abgabe von Trinkmilch sind tiglich mindestens
einmal zu entleeren und griindlich zy reinigen.

(3) Kannen und andere GefiBe zum Transport
loser Milch sind nach dem Entleeren sofort zu
spllen. Sie diirfen nicht im Verkaufsraum gespiilt
oder getrocknet werden. Fiir diese Zwecke muf
éin besonderer Raum vorhanden sein.

V. Beforderung ven Lebensmitteln
§ 15

(1) Bei den zur Beférderung von frischem
Fleisch, frischem Fisch oder unverpackten anderen

. Lebensmitteln dienenden Fahrzeugen, Einrichtun-

-gen und Behiltern mufl der zur Aufnahme der
Lebensmittel dienende Raum glatte Seitenwinde,
einen glatten, wasserundurchlissigen, leicht ab-
‘waschbaren Boden haben und stets sauber gehal-
ten werden. Lebensmittel sind auf dem Transport
vor Verunreinigungen und Witterungseinfliissen
zu schiitzen. Personen oder Tiere diirfen in dem-

~ selben Transportraum nicht gleichzeitig mit Le-

bensmitteln beférdert werden. Der Transportraum
mufl vom Fiihrersitz durch eine dichte Wand ab-
getrennt und von auBen zugéngig sein.

(2) Frisches Fleisch, frischer Fisch oder unver-
packte 'Lebensmittel diirfen in Fahrzeugen, die
auch nur zeitweise zur Bef6rderung von lebenden
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Tieren benutzt werden, nur befér_dért werden,
wenn diese Lebensmittel in einem allseitig .mit
Blech ausgeschlagenen Transportraum, der vom
Transportraum fiir Tiere vollstindig abgeschlossen
.ist, untergebracht sind.

3) In Transportwagen deren Transportraum

beim Ein- und Ausladen von Lebensmitteln be-
‘treten werden muB, diirfen unverpackte Lebens-
: mittel auf dem Boden nur in Mulden, Wannen
oder #hnlichen Behiltnissen gelagert werden.

(4) Waren und Lebensmittel, die sich durch Ge-
ruchsiibertragung, Staubentw1ck1ung oder ~ander-
weitig nachteilig beeinflussen konnen, diirfen nicht
in demselben Transportraum glelchzeltlg beférdert
werden, sofern nicht Einrichtungen vorhanden oder

Vorkehrungen getroffen sind, die eine nachteilige

Beeinflussung wirksam verhlndern Geschlachtete
Tiere im Fell, Wild in der Decke und 'ungerupftes
Gefliigel durfen zusammen  mit anderen unver-

packten Lebensmitteln nur beférdert werden,

wenn ein Beruhren dleser Lebensmittel h1erbe1
ausgeschlossen ist. .

(5) Blut und. frische Eingeweide vor - allem
" Méagen und Darme miissen in besonderen . ge-
schlossenen oder abgedeckten Behaltern befordert
werden.

§16

1) Unverpackte Lebensmittel durfen in offenen,
nicht allseitig geschlossenen Fahrzeugen, Kdérben,

Mulden, Wannen oder &hnlichen Behéltnissen |

tiber offenthche StraBen und Plédtze nur beférdert
werden, wenn sie mit sauberen Tiichern, Papier
-oder auf andere Weise vollig umhiillt s1nd

(2) Unverpacktes Fleisch und unverpackte

Fleischwaren diirfen nur so getragen werden, dafl

~ sie mit den Kleidern und dem Kérper des Tragen-
den, insbesondere mit Kopf und Nacken, nicht in
unmittelbare Berithrung kommen. Der - Tréiger
muB daher Uberkleider, Kapuzen, Nackenschutz
‘oder Emschlagtucher verwenden

-~

§17

L Fahrzeuge ‘aus denen Flsche oder Fisch- |

waren unmittelbar verkauft werden (sog. fahr-
bare Verkaufsliden), miissen so beschaffen sein
und bedient werden, daBl die Fische -und Fisch-
waren vor jeder gesundheitlich nachteiligen Be-
einflussung, insbesondere vor Verderben, Ver-
schmutzen durch Staub, vor Fliegen und Witte-
rungseinfliissen geschutzt sind. Der Wagen mul}
allseitig verschlieBbar sein. und abwaschbare,
fugenlose Winde und einen Boden haben, der mit
AbfluB versehen ist. Soweit die Fische nicht aus-
schlieBlich in verkaufsfertigen Packungen aus der
Kihltruhe abgegeben werden, mufl zum Zerteilen
. der Fische eine glatte abwaschbare Platte und ein
Wasserbehilter. zur Versorgung eines Spiil- und

Waschbeckens mit genugend groﬁer Wassermenge’

vorhanden sein.
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(2) Im ubrlgen gelten die Vorschrlften der §8 4
Abs: 2, 15 und 16 -entsprechend. Das Mitfithren
anderer Lebensmittel neben Fisch und Fisch-
waren sowie Bedarfsartikel fiir deren Zubereitung
ist- nicht gestattet, sofern nicht der Fisch und die
Fischwaren in verkaufsfertigen Packungen in
einer Kiihltruhe befordert werden.

- VL Wochenméii:kté unter freiem Himmel

§ 18"

Lebensmlttel durfen auf Wochenmarkten nur
feﬂgehalten werden, wenn . °

1. der Platz in- vollem. Umfang asphaltlert beto-

niert oder gepﬂastert ist,

2. der Platz nach Beend1gung ]eden Marktes ge—
. re1n1gt erd

3. Toiletten mlt Waschvorrlchtung in unmlttel—
barer Néhe entsprechend der Regelung in § 9
Abs. 1 vorhanden sind, -

4. zwischen den emzelnen Lebensmlttelstanden :

- Zwischenrdume nicht unter 0, 50 Meter Breite
vorhanden sind,

N

5. Verkaufsstande mit stauberzeugenden oder stark
riechenden Waren wie. erdbehaftetes Gemiise,
‘Kartoffeln oder Fische ‘nicht unmittelbar nebern
oder zwischen Verkaufsstanden mlt anderen
Lebensmitteln errlchtet werden, :

6. fiir Stinde mit Fischen ein gesonderter Markt—
teil mit der zur Hélterung lebender Fische’ not—
wendigen Wasserversorgung vorhanden ist,

7.ein hinreichend groﬁer verschlieBbarer Raum
‘oder Behilter fiir die sichere Aufnahme von ver-
dorbenen -oder beschlagnahmten Lebensmitteln
bis zu ihrem Abholen zur Verfiigung steht,

" 8. fiir Gespanne, Handwagen Pferde und andere -

Zugtiere sowie fiir Kraftfahrzeuge ein beson-
derer Parkplatz vorhanden ist.

-8 19

(1)' Verkaufsstinde " fiir Lebensmittel auf Wo-
chenmirkten diirfen an -der Vorderseite im
oberen Teil offen sein. Verkaufsstinde fiir Fleisch,

Fleischwaren und Fische miissen ein festes Dach -
haben, das nach hinten abfallen und an der offenen

Verkaufsseite zum Schutz gegen Regen iliberstehen
muB. An den Seiten- und Riickwénden der Ver-
kaufsstinde diirfen Lebensmittel nur aufgehangen

oder gelagert werden, wenn die Wénde mit einem
hellen, abwaschbaren Olanstrich versehen oder

mit weiBem Leinen oder- abwaschbarem Werkstoff
bespannt oder bedeckt sind. '

(2) Flelsch Fleischwaren, Fische, W11d ohne
Decke und. gerupftes Gefliigel miissen mindestens
0,50 Meter liber dem Erdboden gelagert werden
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VII. Kirmessen und Volksfeste
" § 20

Auf Messen, Kirmessen und Volksfesten diir-
fen zum unmittelbaren Verzehr gebratene, ge-
kochte oder gebrithte warme Wiirstchen, gebra-
tenes Gefliigel, Fischmarinaden, gebratene oder ge-
réucherte Fische sowie belegte Brote und Brot-
chen — auBler Broten und Brotchen mit Hack-
fleisch — feilgehalten werden.

VIII. Markthallen
§ 21

In Markthallen sind die Verkaufsstinde fiir Le-
bensmittel an mindestens 2,50 Meter breiten Gin-
gen so anzuordnen, dafl die feilgehaltenen Waren
sich gegenseitig nicht nachteilig beeinflussen
konnen. Die einzelnen Stinde der Lebensmittel-
verkdufer miissen betreten werden kénnen. Hierzu
genugt eine Klappe im Verkaufstisch, die nicht
mit Waren belegt werden darf.

IX. Warenhiuser
§ 22

Abteilungen der Warenhiuser, Kaufhiuser,
Kaufhallen oder &#hnlicher Betriebe, in denen
Lebensmittel im Sinne dieser Verordnung auch
neben andéren zum menschlichen GenuB3 bestimm-
ten Waren feilgehalten werden, miissen von den
anderen Verkaufsstinden und Waren durch Winde
und Tiren rdumlich abgeschlossen sein. Winde
und Tiren koénnen durch in ihrer Wirksamkeit
gleichwertige technische Anlagen ersetzt werden.

X. Gast- und Speisewirtschaften

§ 23

In Gast- und Speisewirtschaften ist es verboten

1. Lebensmittel, die in EB- oder Trinkgeschirren
zurlickgelassen oder von Gésten beriihrt worden
sind, als Lebensmittel fiir andere wieder zu ver-
wenden, '

2. fuir Géste bestimmtes Geschirr beim Fiittern

und Trinken von Tieren zu verwenden.
XI. Vorschriften fiir die im Lebensmittelverkehr
. beschiiftigten Personen ‘
§ 24

(1) Bei dem Behandeln von Lebensmitteln diir-
fen Personen auch voriibergehend nicht titig sein,
die , , .
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- l.an Typhus, Paratyphus oder anderen Salmo-

- nellosen, Ruhr, Diphtherie, Keuchhusten, Schar-
lach leiden oder einer dieser Krankheiten ver-
déchtig sind oder

2. Erreger von Typhus, Parathyphus oder anderen
Salmonellosen, Ruhr oder Diphtherie ausschei-
den oder

3. an ansteckender Tuberkulose oder

4. an einer anderen ansteckenden oder ekelerregen-
“den Krankheit leiden oder

o.daneben eine Titigkeit ausiiben, durch die
Krankheitserreger auf Lebensmittel iibertragen
werden kénnen. Als solche Titigkeiten sind an-
zZusehen:
Lumpen-, Knochen-, Hiute-, Althandel, Hunde-
schur, Tierkérperbeseitigungs- und Leichen-
bestattungsdienst, Leihbuchhandel und #hnliche

- Téatigkeiten.

(2) Das gleiche gilt fiir diejenigen, welche in
Wohngemeinschaft mit Personen leben, die an
Typhus, Paratyphus oder anderen Salmonéllosen,
Ruhr, Scharlach oder Diphtherie leiden oder Er-
reger dieser Krankheiten ausscheiden.

§ 25
' !
(1) Die bei dem Behandeln von Lebensmitteln
tatigen Personen miissen sauber gekleidet sein.

(2) Rauchen, Schnupfen und Tabakkauen, auch
das Kaltrauchen sowie das Ausspucken ist in Riu-
men, in denen Lebensmittel behandelt werden,
verboten. Ausgenommen ist das Rauchen in den
dem Publikum zugéinglichen Réumen von Gast-
und Speisewirtschaften, Betriebs- und Stadt-
kiichen. '

XII. Ordnungswidrigkeiten

§ 26

(1) Wer den Vorschriften dieser Verordnung zu-
widerhandelt, handelt ordnungswidrig.

(2) Die Ordnungswidrigkeit kann mit einer
GeldbuBe von zwei bis eintausend Deutsche Mark
geahndet werden. Das Bundesgesetz iiber Ord-
nungswidrigkeiten vom 25. Mérz 1952 (Bundes-
gesetzbl. T S. 177) findet Anwendung. Verwal-
tungsbehérde im Sinne des § 73 des Bundesgeset-
zes ist in Landkreisen der Landrat, in kreisfreien
Stadten der Magistrat.

XTHI. SchluBibestimmungen
§ 27

(1) Die Untersuchung nach § 5 muB in Betrieben,
in denen Lebensmittel behandelt werden, erstmalig
innerhalb eines Jahres nach Inkrafttreten dieser
Verordnung durchgefiihrt sein. Die Frist far die
Erfiillung der Bedingungen nach §§ 4 Abs. 1 und 2,
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10 Nr.1 und 2, 13 Abs. 4, 14 Abs. 1 und 3, 15 Abs. 1
und 17 Abs. 1, betrdgt, soweit sie iiber das bisher
geforderte MaB hinausgehen, ein Jahr, nach §§ 3
Abs. 1,9 Abs. 1 und 2, 18 Nr. 1 und 3 und 22, eben-
falls soweit sie liber das bisher geforderte MaB
hinausgehen, zwei Jahre nach Inkrafttreten dieser
Verordnung.

(2) Der Regierungsprisident kann in'besohdéren
Hérteféllen auf Antrag diese Fristen verldngern
oder Ausnahmen zulassen.

§ 28

Die Polizeiverordnungen des Regierungsprisi-
denten Wiesbaden vom 8. Oktober 1926 (Reg.
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Amtsbl. Nr. 43 Sonderbeilage S. 1), des Regierungs- .
présidenten Kassel vom 27. August 1935 (Reg.
Amtsbl. Nr. 35 S. 180) und die einschligigen Ver-
ordnungen der Landréte und Ortspolizeibehorden
im Regierungsbezirk Darmstadt treten auBer
Kraft. ‘

§ 29

Diese Verordnun'g tritt am 1. August 1956 in
Kraft und am 31. Juli 1986 auBer Kraft.

Wiesbaden, den 14. Juli 1956.

Dér Hessische Mihister des Innern
Schneider
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