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: ‘ Bekanntmachung
der Neufassung des Hessischen Wahlbeamten-Aufwandsentschiidigungsgesetzes*)

" Vom 9. Juni 1988

Auf Grund des Art. 6 des Gesetzes zur
Anderung des Hessischen Abgeordneten-
gesetzes und anderer Rechisvorschriften
vom 11. Februar 1988 (GVBL I S. 62)
wird nachstehend der Wortlaut des Hessi-
schen Wahlbeamten-Aufwandsentschidi-
gungsgesetzes vom 19. September 1979
(GVBLIS. 217)in der vom 1. Mérz 1988 an
geltenden Fassung bekanntgemacht.

Wiesbaden, den 9. Juni 1988

Der Hessische Minister des Innern
Milde -

*) GVBL 1 321-29
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iiber die Dienstaufwandsentschidigun: der hampmmﬂidlen ‘Wahlbeamten auf Zeit

der Gemeinden, der Landkreise, ¢

und des Umlan
(Hessisches Wahlbeamten-Aufwands

in der Fassung vom:

§1
Allgemeines

(1) Hauptamtliche Wahlbeamte auf

Zeit der Gemeinden, der Landkreise, des -

Landeswohlfahrtsverbandes Hessen und
des Umlandverbandes Frankfurt erhalien
eine monatliche Dienstaufwandsentschd-

digung.

(2) Der AnspruchaufDienstaufwands-
entschidigung entfallt,

1. wenn der Beamte ununterbrochen lin-
ger als drei Monate seine Dienst-

geschifte nicht wahrnimmt, flir die

tiber drei Monate hinausgehende Zeit; -

. wenn der Beamte seines Dienstes ent-
hoben oder ihm die Fithrung seiner
Dienstgeschéfie untersagt ist.

§2

Hoéhe der Dienstaufwandsentschadigung
der Blirgermeister, Landréte,
des Direktors des Landeswohlfahrts-
verbandes Hessen und des Verbands-
direktors des Umlandverbandes
Frankfurt

(1) Die D1enstaufwandsentschadigung .

der Biirgermeister betragt in Gemeinden
mit

bis 5 000 Einwohnern 375,00 DM . .
bis 7 500 Einwohnern 438,00DM . -
bis 20 000 Einwohnern 500,00 DM -
bis 50 Q00 Binwohnern 563,00 DM
bis 100 000 Einwohnern 625,00 DM .
bis 500 000 Einwohnern 750,00 DM -
iiber 500 000 Einwohnern 875,00 DM
monatlich.

(2) Die Dienstaufwandsentschidigung
der Landrite betrégt in Landkreisen mit

bis 150 000 Einwohnern 625,00 DM
bis 250 000 Einwohnern 688,00 DM

iber 250 000 Einwohnern 750,00 DM

monatlich.

(3) Die Dienstaufwandsentschéddigung
des Direktors des Landeswohlfahrisver-
bandes Hessen und des Verbandsdirek-
tors des Umlandverbandes Frankfurt be-
triagt 625,00 Deutsche Mark monatdich.

(4) Die Dienstaufwandsentschidigung
erh6ht oder vermindert sich enfspre-
chend der prozentualen Anderung der
Kostenpauschale

(Aufwandsentschédi- .
gung) der Abgeordneten des Hessischen
- Landtags.

:@’liﬂiahmtsvarbandes Hessen

7 — HWB-AufwEntschG)
§3
Hﬁhe der anstanfwandsentsch&dlg‘ung
der chen Beigeordneten

m me mens%auﬁﬂandsentschédlgung
deshauptamtlichen Ersten Beigeordneten

ﬂs@mm@ememﬂen mit 30 000 und mehr

ern des flir die Verwaltung des Fi-
g, bestellten hauptamtlichen
rdnﬁle’*,n betragt 60 vom Hundert,
hauptamtlichen Beigeord-

' meten'ﬂm mm Hundert der Dienstauf-

des jeweiligen

{21 DLe,Dienstaufwandsentschamgung
st fv giner mehr als dreimonatigen

‘ununterbrochenen Vertretung des haupt-

amtlichen Wahlbeamten oder des haupt-

. -anitlichen: Esten Beigeordneten fiir die

{iber drei Mgnate hinausgehende Zeit bis
zuden iz diese geltenden Sétzen zu erh&-
hem Im #alle der Vertretung wegen
Dienstenthiebung oder Verbots der Wahr-

-,nehmung -dér Dienstgeschéfte (§ 1 Abs. 2
N, 2) gilt dies vom Tage der vertretungs-
Cwelsen %gxmhme der Dienstgeschéfte.

§4

" Reisekosten fiir Landréte und
hauptamﬂmhe Kreisbeigeordnete

Der Minisﬁer des Innern bestimmt

':du%h Rechisverordnung Hochstsatze fiir
. diepauschale Abgeltung der Dienstreisen
der"Tandrdate und der hauptamtlichen
'Kreisbeigeordneten innerhalb des Kreis-
- -gébietes, Bei der Festsetzung der Hoéchst-
| §8tze gind; die Zahl der kreisangehdrigen

Gemeinden und die Kreisgrofie zu be-

riicksichtigen.

§5
o Ma;ﬁ'gébliche Binwohnerzahl

(1) Einwohnerzahl im Sinne dieses Ge-

. setzes ist die bei der letzten Volkszéhlung

ermzi:teli:e, won dem Statistischen Landes-
amf quf den 30. Juni des Vorjahres fortge-

' im:Jahr, in dem eine Volkszdhlung stattge-

funden hat, ist mafgebend der Tag der

' Volkszahhmg Der Einwohnerzahl sind Fa-

ilienangehorige der nicht meldepflichti-
gen Angehorigen der - Stationierungs-
streitkréfte und nicht kasernierte Mitglie-

- ..der der Stationierungsstreitkréifte mit ei-

nem Anteilvon 50 vom Hundert hinzuzu-
rechnen Bei der Einstufung des
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hauptamtlichen  Biirgermeisters von
Bade- und Kurorten mit weniger als
30 000 Einwohnern und des hauptamtli-
chen Ersten Beigeordneten ist die jahres-
durchschnittliche Zahl der taglichen
Fremdentibernachtungen der Einwohner-
zahl hinzuzurechnen, wenn sie minde-
stens 40 vom Hundert der Einwohnerzahl
der Gemeinde betrigt und dem Beamten
auchdieleitungdes Kurbetriebes obliegt.

(2) Werden Kérperschaften umgebil-
det, so ist vom Inkrafttreten der Neuglie-
derung an die Einwohnerzahl der umge-
bildeten oder neuen Kérperschaft nach
Abs. 1 zu errechnen.

1) GVBL I 321-6

2) Andert GVBL Ii 300-5

3) Betrifft das Inkrafttreten des Gesetzes in der urspriinglichen Fas-
sung. .

. §6
Aufhebung von Rechtsvorschriften

Das Gesetz tiber die Beziige der Wahl-
beamten der Gemeinden und Landkreise
vom 29. Oktober 1953 (GVBL IS. 172), zu-
letzt gedndert durch Gesetz vom 8. Juni
1976 (GVBL I S. 241)!), und § 18 Abs, 2
Satz 1 des Gesetzes tber die Mittelstife
der Verwaltung und den Landeswohl-
fahrtsverband Hessen vom 7. Mai 1953
(GVBL S. 93), zuletzt gedindert durch Ge-
setz vom 24. Juni 1978 (GVBL I S, 420)3),
werden aufgehoben.

§ 79)
Inkrafttreten
Dieses Gesetz tritt am 1. Oktober 1979

Ain Kraft, .

t

Verordnung :
zur Anordnung von Rassenzihlungen
(anlédBlich der allgemeinen Viehzédhlung 1988)*)

Vom 21. Juni 1988

Auf Grund des § 8 Hessisches Landes-
statistikgesetz vom 19. Mai 1987 (GVBL I

S.-67) wird verordnet:

Im Rahmen der nach § 1 Abs. 1 Satz 1
‘Viehzdhlungsgesetz, in der Fassung vom
1. Juli 1980 (BGBL IS. 818), zuletzt gedn-
dert durch Gesetzvom 19, Dezember 1986 -
(BGBL I S. 2555), am 2. Dezember 1988
durchzufithrenden allgemeinen Viehzih-
lung wird eine einmalige, nach Rassen
aufgeschliisselte Erhebung der Milch-
kiithe und weiblichen Schafe zur Zucht

einschlieflich der

Jihrlinge durch-

gefiihrt. Eine Auskunftspflicht besteht

nicht.

Diese Verordnung tritt am Tage nach
der Verkiindung in Kraft.

Wiesbaden, den 21. Juni 1988

/
Hessische Landesregierung

Der Ministerprasident
Dr. Wallmann

%) GVBL II 84-24

Die Ministerin
fiir Landwirtschaft, Forsten
und Naturschutz

Reichhardt
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Hessische Lebensmittelhygiene-Verordnung (HLHV)*)

Vom 31. Mai 1988

Inhaltsiibersicht

Erster Abschnitt:

Geltungsbereich,

Begriffsbestimmung ............ §§ 1 und 2

Zweiter Abschnitt:

Dritter Abschnitt:
stdnde

Vierter Abschnitt:

Befdrdern

Finfter Abschnitt:

Sechster Abschnitt:
Siebenter Abschnitt:

.....................

Lagern, Aufbewahren,
.................... §§ 12 und 13

Mirkte, Verkaufseinrichtungen,
Automaten

Gaststitten, Messen, Volksfeste ... . §§ 17 und 18
Herstellen, Behandeln oder

Allgemeine Hygieneanforderungen §§ 3 und 4
Riume, Binrichtungen, Gegen-

§§ 5 bis 11

................... §§ 14 bis 16

Inverkehrbringen von einzelnen
Lebensmitteln ................. §§ 19 bis 24

Achter Abschnitt:

Ausnahmeregelungen,

Vollzugsanordnungen,
Ordnungswidrigkeiten .......... §§ 25 bis 27

Neunter Abschnitt:

Verhéltnis zu anderen Rechis-

vorschriften, Ubergangs-
vorschriften, Aufhebungsvorschrift,

Inkrafttreten . ....ocvvvei v

Auf Grund des § 10 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes vom 15.
August 1974 (BGBL. 1S, 1945, 1946; 19751
S. 2652), zuletzt gedndert durch Gesetz
vom 19. Dezember 1986 (BGBL 18. 2610),
in Verbindung mit § 1 der Verordnung
iiber die Zustindigkeiten nach dem
Lebensmittel-und Bedarfsgegenstindege-
setz vom 26. April 1977 (GVBLIS. 168), ge-
andert durch Verordnung vom 23. Sep-
tember 1977 (GVBL IS. 377), wird verord-
net:

Erster Abschnitt

Geltungsbereich,
Begriffsbestimmungen

§1
Geltungsbereich

(1) Die Vorschriften dieser Verord-
nung gelten vorbehaltlich des Abs. 2 fir
das gewerbsmiBige Herstellen, Behan-
deln oder Inverkehrbringen von Lebens-
mitteln.

(2) Die Vorschriften dieser Verord-
nung gelten nichi

1. fiir das gewerbsméBige Herstellen, Be-
handeln oder Inverkehrbringen von
Erzeugnissen im Sinne des Weingeset-
zes,

9. fiir Betriebe, in denen Tiere einschlie-
lich Haarwild, die nach dem Fleisch-
hygienegesetz  amtlichen  Unter-
suchungen unterliegen, sowie Fleisch
dieser Tiere gewonnen, zubereitet, be-
handelt oder von denen es in den in-
nergemeinschaftlichen Handelsver-
kehr verbracht oder eingefiihrt wird,

*) GVBL U 355-39

§§ 28 bis 31

fiir ortsfeste und bewegliche Abgabe-
stellen fiir Freibankfleisch und fir Be-
triebe, in denen Gefliigelfleisch herge-
stellt, zerlegt, gelagert, verpackt, be-
fordert oder behandelt wird mit Aus-
nahme von

Verkaufsraumen von Einzelhandelsge-
schiften einschlieflich Fleischereibe-
trieben, .

Verkaufseinrichtungen auf Mérkten,
Messen, Volksfesten und &hnlichen
Veranstaltungen oder Verkaufsein-
richtungen, die im Reisegewerbe be-
trieben werden,

Kiichen, Gaststuben oder &hnlichen
Raumen in Gaststdtten, Imbifistuben
oder FEinrichtungen zur Gemein-
schaftsverpfllegung,

3. soweit andere lebensmittelrechtliche
Vorschriften des Bundes oder im inner-
gemeinschaftlichen Handelsverkehr
geltende Rechtsvorschriften das ge-
werbsmiBige Herstellen, Behandeln
oder Inverkehrbringen von Lebensmit-
{eln regeln,

4. fiir das Gewinnen von Lebensmitteln.

§2
Begriffsbestimmungen

Im Sinne dieser Verordnung ist:
1. Raum:

eine von festen Winden, Boden und
Decke allseitig umschlossene, begeh-
bare ortsfeste oder bewegliche Ein-
richtung, in der Lebensmittel herge-
stellt, behandelt oder in Verkehr ge-
bracht werden;
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als rdumlich abgesondert gelten Ab-
teilungen, die vom tibrigen Verkaufs-
raum durch Trennwinde oder mit in
ihrer Wirksamkeit gleichwertigen
Anlagen, Einrichtungen oder Vor-
kehrungen abgeteilt sowie mit Uber-
druckanlagen oder hygienisch gleich-
wertigen Luftfiihrungen ausgestattet
sind. :

. Verkaufseinrichtung:

Verkaufsstand, Verkaufswagen, Ver-
kaufsanhénger, Kiosk, Pavillon und
dhnliche Einrichtungen, in denen Le-
bensmittel hergestellt, behandelt
oder in Verkehr gebracht werden; sie
konnen nach MaBgabe von Nr. 1 zu-
gleich Raum im Sinne dieser Verord-
nung sein. -

. Verpacktes Lebesmittel: )
ein Lebensmittel, das durch Ver-
packungsmaterial vollstdndig um-
hiillt, jedoch nicht festverpackt ist;
mit Wursthiillen und Tauchmassen
umbhiillte Lebensmittel gelten nicht
als verpackte Lebensmittel im Sinne
dieser Verordnung,

. Festverpacktes Lebensmittel:
ein Lebensmittel, bei dem durch die

Art der Verpackung eine nachteilige -

Beeinflussung durch &uBere Einfliisse
ausgeschlossen ist,

. Gegenstand:

ein Gegenstand, der dazu bestimmt

ist, beim Herstellen, Behandeln, In-
verkehrbringen oder dem Verzehr
von Lebensmitteln verwendet zu wer-
den und dabei mit den Lebensmitteln
in Bertihrung kommt oder auf diese
einwirkt, '

. Betriebseinrichtung:

Einrichtung von Réumen und Ver-

kaufseinrichtungen, die kein Gegen-
stand ist,

. Nachteilige Beeinflussung:

jede ekelerregende oder sonstige Be-
eintrdchtigung der einwandfreien Be-
schaffenheit des Lebensmittels, wie

durch Mikroorganismen, Toxine, Ver--

unreinigungen, Feuchtigkeit, Tempe-
raturen, Licht- und Witterungsein-
flisse, Gertiche, Gase, Dé&mpfe,
Rauch, Aerosole, Tiere, tierische
. Schédlinge, menschliche und tieri-
sche Ausscheidungen sowie durch
Abfille, Abwiésser, Reinigungs-, Des-
infektions-, Pflanzenschutz- und
Schidlingsbekdmpfungsmittel, radio-
aktive Stoffe oder wungeeignete
Behandlungs- und Zubereitungsver-
fahren,

. Wasser:

Wasser mit der Beschaffenheit von
Trinkwasser,

. Eis:

hergestellt aus Wasser mit der Be-
schaffenheit von Trinkwasser,

10. Gewinnen:

die Urproduktion pflanzlicher und tie-
rischer Erzeugnisse,

11. Zustédndige Behdrde:

die-nach § 2 Abs. 1 des Hessischen
Ausfiihrungsgesetzes zum Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstdndege-
setz vom 16. Juni 1961 (GVBL S, 81),
zuletzt gedndert durch Gesetz vom -
14. Juli 1977 (GVBLIS. 319), fiir die Le-
bensmitteliiberwachung zusténdige
Behorde, '

Zweiter Abschnitt

Ailgemeine
Hygieneanforderungen

§3
Allgemeine Hygienegrundsitze

(1) Lebensmittel sind so herzustellen,
zu behandeln oder in Verkehr zu bringen,
daB sie einer nachteiligen Beeinflussung
nicht ausgesetzt sind.

(2) Lebensmittel, Waren und Stoffe,
die sich gegenseitig nachteilig beeinflus-
sen kénnen, diirfen in demselben Raum
oder in derselben Verkaufseinrichtung
nicht hergestellt, behandelt oder in Ver-
kebr gebracht werden, wenn nicht Ein-
richtungen vorhanden oder Vorkehrun-
gen getroffen sind, die eine mnachteilige
Beeinflussung ausschlieBen.

(3) Zum Verzehr nicht geeignete Le-
bensmittel miissen aus Rdumen und Ver-
kaufseinrichtungen, in denen Lebensmit-
tel hergestellt, behandelt oder in Verkehr
gebracht werden, unverziiglich entfernt
oder so verwahrt oder verwertet werden,
daBl eine Verwendung als Lebensmittel
und eine nachteilige Beeinflussung von
anderen Lebensmitteln auszuschlieBen
ist.

(4) Lebensmittel, die vom Verbrau-
cher zuriickgegeben werden, diirfen
nicht erneut in Verkehr gebracht werden.
Ausgenommen sind festverpackte Le-
bensmittel.

(5) Reinigungs-und Desinfektionsmit-
tel sind abgesondert zu lagern und so zu
verwenden, daB Lebensmittel und Gegen-
stdnde nicht nachteilig beeinflufit wer-
den. Pflanzenschutz- und Schadlingsbe-
kdampfungsmittel, Schmier- und Betriebs-
mittel fiir Maschinen und sonstige Chemi-
kalien sowie Gegenstidnde, die nicht dem
unmittelbaren Geschéftszweck dienen,
sind in getrennten Ridumen oder ab-
schliefbaren Behéltnissen zu lagern. Ent-
sprechendes gilt fiir Reinigungs- und Des-
infektionsgerdte sowie Gerite zur An-
wendung von Schéidlingsbekdmpfungs-
mitteln. : '

(6) Gegenstinden anhaftende Reini-
gungs- und Desinfektionsmittelreste sind
durch Nachspiilen mit Wasser zu entfer-
nen. :
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§4
Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln

(1) Unbeschadet der Vorschriften der
§§ 17und 18 des Bundes-Seuchengesetzes
diirfen Personen beim Herstellen, Behan-
deln oder Inverkehrbringen von Lebens-
mitteln weder beschéftigt werdennoch ta-
tig sein, wenn durch sie Lebensmittel
nachteilig, insbesondere durch Krank-
heitserreger, beeinflufit werden kénnen.

(2) Alle Personen, die Lebensmittel,
ausgenommen nicht kiichenfertig zube-
reitetes Obst, Gemiise und vergleichbare
pflanzliche Lebensmittel, herstellen, be-
handeln oder in Verkehr bringen, miissen
saubere Kleidung, erforderlichenfalls
waschbare oder abwaschbare Schutzklei-
dung tragen. Die Kleidungist wihrend der
Arbeitszeit gegebenenfalls zu reinigen
oder zu wechseln.

(3) Esist verboten,

1. in Riumen und Verkaufseinrichtun-
gen, in denen Lebensmittel hergestelit,
behandelt oder in Verkehr gebracht
werden, Tabakerzeugnisse zu genie-
Ben; ausgenommen davon sind Gast-
rdume in Schank- und Speisewirtschaf-
ten und dhnlichen Einrichtungen so-
wie Einrichtungen, in denen aus-
schlieBlich festverpackte Lebensmittel
in Verkehr gebracht werden,

2. Hackfleisch, Schabefleisch und &hnli-
. ches zerkleinertes Fleisch, Aufschnitt
von Kise, Fleisch-, Gefligelfleisch-,
Wildbret- und Fischerzeugnissen so-
wie Speiseeis, unverpackte StiBwaren
und Feine Backwaren, soweit nicht un-
umgénglich, mit bloBen Hinden zu be-
rithren,

3. dasBeriihrenunverpackter Lebensmit-
tel mit Ausnahme von leicht abwasch-
baren pflanzlichen Lebensmitteln so-
wievonEiern durch Kunden zu dulden,

4. Lebensmittel auf Verkaufstheken und
-stinden oder in Auslagen so zu lagern,
daB sie durch Anfassen, Anhusten
oder durch Atemluft nachteilig beein-
fluBt werden konnen.

{(4) In Selbstbedienung diirfen unver-
packie Lebensmittel mit Ausnahme von
Eiern sowie nicht kiichenfertig vorberei-
teten pflanzlichen Lebensmitteln, die oh-
ne Beeintrachtigung ihrer Qualitét leicht
abwaschbar sind, nicht in Verkehr ge-
bracht werden; dies gilt nicht fiir die in
Schank- und Speisewirtschaften und Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpfle-
gung nach Mafigabe des § 17 Abs. 4 zum
unmittelbaren Verzehr angebotenen Le-
bensmittel; dies gilt auBerdem nicht fiir
Milch, pflanzliche Lebensmittel und Stif-
waren, wenn Vorkehrungen getroffen
sind, die vor nachteiliger Beeinflussung
ausreichend schiitzen.

(5) Lebensmittel mit beschddigten
Umbhiillungen sind unverziiglich aus Ein-
richtungen zur Selbstbedienung zu ent-

fernen. Sie diirfen nicht mehr in Verkehr
gebracht werden, wenn eine nachteilige
Beeinflussung durch die Beschddigung
nicht ausgeschlossen werden kann.

Dritter Abschnitt
Riume, Binrichtungen, Gegenstiande

§5
Allgemeine Beschaffenheit von Réumen
und deren Reinigung

(1) Rdume miissen entsprechend jhrer
jeweiligen Zweckbestimmung nach Art,
Lage, GroBSe und Einrichtung so beschaf-
fen sein, daf Lebensmittel nicht nachtei-
lig beeinfluBt werden kdnnen. Sie miissen
sich in einem sauberen und baulich guten
Zustand befinden und leicht zu reinigen
sein. Sie miissen unmittelbar insFreie Hift-
bar sein oder eine ausreichende Liiftungs-
anlage haben; dies gilt nicht fiir Kiihlanla-
gen. Sie miissen mit geeigneten Vorrich-
tungen zum Schutz gegen Ungeziefer ver-
sehen sein. Rdume, in denen Dinste,
Schwaden oder Rauch auftreten, miissen
mit Vorkehrungen zu deren laufender Be-
seitigung versehen sein.

(2) In Verkaufsriumen ist die Beleuch-
tung nach Stdrke und Farbe so zu gestal-
ten, daB moégliche Verunreinigungen
nicht verdeckt werden kénnen.

(3) Rdume einschlieBlich der dem
Kundenverkehr zugdngliche Teil der Ver-
kaufsrdume miissen nach Benutzung tig-
lich mindestens einmal gereinigt werden.
Ausgenommen sind Réume, die aus-
schlieBlich zur Lagerung oder Reifung
von Lebensmitteln genutzt werden und
Riume, in denen ausschlieflich verpackte
oder festverpackte Lebensmittel in Ver-
kehr gebracht werden. Rdume sind zu-
sidtzlich zu desinfizieren, wenn sie mit
Stoffen in Beriihrung gekommen sind, bei
denen mit einer Ubertragung von Krank-
heitskeimen zu rechnen ist.

§6
Alligemeine Beschaffenheit von Rdumen
fiir das Herstellen, Behandeln oder
Inverkehrbringen leicht verderblicher
Lebensmittel

(1) Rdume, in denen leicht verderbli-
che Lebensmittel hergestellt oder behan-
delt werden, miissen, wenn die Eigenart
des Lebensmittels keine Besonderheiten

" erfordert, {iber die Anforderungendes § 5

hinaus versehen sein mit

1. wasserundurchldssigen, leicht zu rei-
nigenden FuBlboéden,

2. Winden, die einen in einer der Zweck-
bestimmung entsprechenden Héhe ab-
waschbaren, glatten Belag oder einen
abwaschbaren hellen Anstrich auf
glattem Zement- oder gleichwertigem
Putz haben,

3. geschlossenen Decken mit nicht ab-
blédtterndem Anstrich oder gleichwer-
tigem Material,
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4, den der Zweckbestimmung der Rdume
entsprechenden Anschliissen mit hei-
Bem und kaltem Wasser sowie ausrei-
chenden Spiileinrichtungen.

Erforderlichenfalls miissen Vorrichtun-
gen zur Desinfektion von Arbeitsgerédten

sowie Einrichtungen zum Ableiten des .

Schmutzwassers vorhanden sein.

(2) Die Oberflachen von Tiiren und
Fenstern in Rdumen, in denen Lebensmit-
tel hergestellt oder behandelt werden,
miissen aus leicht zu reinigendem Mate-
rial bestehen.

(3) ‘Auch R3ume, in denen Lebensmit-
tel in Verkehr gebracht werden, miissen
den Anforderungen des Abs. 1 Satz 1 und
- Abs. 2 geniigen, wenn aus der besonderen
Beschaffenheit der Lebensmittel eine er-
hohte Gefahr nachtelhger Beeinflussung
besteht.

(4) Abs. 1 und 2 gelten nicht fir Riu-
me, in denen ausschlieBlich Eier, unverar-

beitete pflanzliche Lebensmittel oder fest- -

verpackte Lebensmittel behandelt wer-
den. . .

§7
Anforderungen an Rdume fiir besondere
Lebensmittel und deren Reinigung

(1) Rdume, in denen Fleisch ein-
schlieBlich Gefliigelfleisch und Wildbret,
Fische, Krusten- Schalen-und Weichtiere,
Eiprodukte, Milch, Butter und Kise, Back-
waren, Speiseeis und Erzeugnisse aus die-
sen Lebensmitteln hergestelit, zubereitet,
be- und verarbeitet werden, miissen iiber
die Anforderungen der §§ 5 und 6 hinaus
an den Wénden bis zu einer Héhe von
mindestens 2 m einen hellen, abwaschba-
ren, glatten Belag oder Anstrich auf glat-
tem Zement- oder gleichwertigem Putz
haben. Die dariiberliegenden Teile der
Wiénde miissen einen glatten Putz und
nicht abblitternden Anstrich haben. Riu-
me nach Satz 1 dlirfen keine Flure und
Durchgénge sein.

(2) Die Réume sind, einschlieBlich der
Verkaufsrdume fiir diese Erzeugmsse,
nach Benutzung taghch mindestens ein-
mal griindlich zu reinigen. Gleiches gilt
-fiir alle weiteren Rdume, in denen Lebens-
mittel hergestellt, behandelt oder in Ver-
kehr gebracht werden, wenn aus der be-
sonderen Beschaffenhéit der Lebensmit-
tel eine erhohte Gefahr nachteiliger Be-
einflussung besteht.

(3) InR&umen, indenen frischerFisch,
Milch, Butter, Kdse und Erzeugnisse aus
diesen Lebensmitteln hergestellt, zube-
reitet, be- oder verarbeitet werden und in
Réumen, in denen beim Herstellen oder
Behandeln von sonstigen Lebensmitteln
geruchsintensive Abwidsser entstehen,
muB der Boden geruchsicher zu entwéis-
sern sein. Ausnahmen kénnen im Einzel-
fall von der zusténdigen Behorde zugelas-
sen werden, wenn eine nachteilige Beein-
flussung von Lebensmitteln n1cht Zu er-
warten ist.

§8

Nutzung von Rdumen
(1) Rdume diirfen nicht zweckfremd.
benutzt werden, insbesondere nicht als
‘Wohn-, Schlaf-, Umkleide- oder Waschrau-
me sowie fiir das Lagern oder Aufbewah-
ren von Dingen, die nicht dem Betriebs-

zweck dienen,

(2) In Riumen diirfen lebende Tiere,
ausgenommen zum Verkauf bestimmte Fi-
sche, Krusten-, Schalen- und Welcht1ere,
weder gehalten noch geduldet werden.
Dies gilt nicht fiir Gastrdume in Gaststét-
ten und fiir das Mitbringen von Blinden-
fithrhunden durch Blinde in Verkaufsriu-
me, wenn durch die Tiere eine nachteilige
Beeinflussung der Lebensmittel nicht zu
erwarten ist.

(3) InRdumen, in denen im Einzelhan-
delLebensmittel in Verkehr gebracht wer-
den, diirfen Lebensmittel zum sofortigen
Verzehr nur abgegeben werden, wenn
durch ausreichenden rdumlichen Ab-
stand eine nachteilige Beeinflussung der

Lebensmittel nicht zu erwarten ist. Durch -

geeignete Mafinahmen ist dafiir zu sor-
gen, daB durch den Riicklauf des benutz- -
ten Geschirrs, der benutzten Bestecke, EB-
und Trinkgeﬁiﬁe sowie der Speise-und Ge-
trdnkereste eine nachteilige Beeinflus-
sung der Lebensm1tte1 nicht eintreten
kann

§9
Sanitédre Einrichtungen

(1) Betriebe, in denen Lebensmittel
hergestelit, behandelt oder in Verkehr ge- .
bracht werden, miissen in ausreichender
Zahl mit sauberen, entliiftbaren Toiletten

.ausgestatiet sein. Toiletten dirfen keinen

unmittelbaren Zugang zu den R§umen ha-
ben, in denen Lebensmittel hergestellt,
behandelt oder in Verkehr gebracht wer-
den. Toiletten oder deren Vorraume miis-
sen mit Handwaschbecken mit flieBen-
dem Wasser, Seifenspender, Spiegel und
einer hygienisch einwandfreien Hand-
trocknungseinrichtung ausgestattet sein.
Toiletten miissen leicht erreichbar sein
und sténdig in sauberem Zustand gehal-
ten werden; Toilettenvorrdume miissen
ebenfalls entliiftbar sein.

(2) Werden in Betrieben Lebensmittel
hergestellt oder behandelt, so muB sich
liber die Anforderungen: des Abs. 1hinaus
in leicht erreichbarer Nihe des Arbeits-
platzes ein Handwaschbecken mit flie-
fendem Warm- und Kaltwasser, Seifen-
spender und einer hygienisch einwand-
freien Handtrockungseinrichtung befin-
den. Das Handwaschbecken mu8 so ange-
bracht sein, dafl Lebensmittel durch den
‘Waschvorgang nicht nachteilig beelnﬂuﬁt
werden kénnen.

(3) Umkleideeinrichtungen in Betrie-
ben, in denen Lebensmittel hergestelit,
behandelt oder in Verkehr gebracht wer-
den, miissen so angelegt und eingerichtet
sein, dafl Lebensmittel und Gegenstinde
nicht nachteilig beeinfluit werden kén- .
nen. ’
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§ 10
Gegensténde und Betriebseinrichtungen

(1) Gegenstdnde miissen unbescha-
digt, sauber und sichtbar frei von Korro-
sion und so beschaffen sein, daB eine
nachteilige Beeinflussung der Lebensmit-
tel durch sie ausgeschlossen ist. Sie miis-
sen leicht zu reinigen sein. Sie diirfen zu
anderen Zwecken als zum Herstellen, Be-
handeln oder Inverkehrbringen von Le-
bensmitteln nicht verwendet werden.

(2) SchneideunterlagenundHackklét-
ze, Oberfldchen von Tischen, Regalen,
Abstellflichen und dhnlichen Gegenstén-
den miissen, wenn sie mit unverpackten
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
glatt, rif-und spaltenfreiund leicht zu rei-
nigen sein. Fleischhaken und Hakenrah-
men miissen so angebracht sein, daB das
aufgehdngte Fleisch Wénde und Boden
nicht berihrt.

(3) EBbestecke und -geschirr in
Schank- und Speisewirtschaften und §hn-
lichen Einrichtungen miissen in den Ta-
gesbedarf tberschreitenden Mengen
staubdicht aufbewahrt werden. Bei Selbst-
bedienung miissen sie so angeboten wer-
den, daB diejenigen Teile, die bestim-
mungsgemdB mit Lebensmitteln in Beriih-
rung kommen, nicht angefaBt, angehustet
oder durch Atemluft nachteiligbeeinflufit
werden kénnen.

(4) Gegensténde, die ihrer Materialbe-
schaffenheit nach zum einmaligen Ge-
brauch bestimmt sind, diirfen nicht wie-
derverwendet werden.

(5) Warenkennzeichnungs- und Preis-
schilder, Dekorationen und Verzierungen
miissen so beschaffen sein und verwendet
werden, daf die Mdoglichkeit einer nach-
teiligen Beeinflussung von Lebensmitteln
ausgeschlossen ist.

(6) Gegenstdnde sind nach ihrer Be-
nutzung griindlich zu reinigen. Sie sind
zusiétzlich zu desinfizieren, wenn sie mit
Stoffen in Beriihrung gekommen sind, bei
denen mit einer Ubertragung von Krank-
heitskeimen zu rechnen ist.

(7) Verpackungsmaterial, das unmit-
telbar mit Lebensmitieln in Beriihrung
kommt, muB hygienisch einwandfrei und
farbfest sein; es darf auf der dem Lebens-
mittel zugewandten Seite weder beschrie-
ben noch bedruckt sein.

(8) Betriebseinrichtungen miissen
funktionsfdhig und in einem ordnungsge-
méBen Zustand sein. Sie miissen sauber-
gehalten und regelmé8ig griindlich gerei-
nigt werden.

(9) Auf Arbeitstische dtirfen keine Ge-
genstdnde verbracht werden, die auf dem
FuBboden abgestellt waren.

§ 11

R&ume und Betriebseinrichtungen
zum Kiihlen, Gefrieren
und Tiefgefrieren

(1) Rdumeund Betriebseinrichtungen,
in denen gekiihlte, gefrorene oder tiefge-
frorene Lebensmittel gelagert oder zum
Verkauf vorrédtig gehalten werden, miis-
sen funktionsfihig, in einem ordnungsge-
méBen Zustand, mit TemperaturmeBein-
richtungen ausgestattet sein und regelma-
Big auf die Einhaltung der erforderlichen
Kihltemperaturen kontrolliert werden.
In offenen Kiihl-, Gefrier- und Tiefgefrier-
moébeln diirfen Lebensmittel nur verpackt
und nur bis zur Fiillmarke gestapelt wer-
den.

(2) Rdume wund Betriebseinrichtun-
gen, in denen gekiihlie, gefrorene oder
tiefgefrorene Lebensmittel gelagert oder
aufbewahrt werden, miissen saubergehal-
ten und regelméBig grindlich gereinigt
werden.

Vierter Abschnitt
Lagern, Aufbewahren, Befordern

§ 12

Lagern und Aufbewahren
von Lebensmitteln

(1) Unverpackte Lebensmittel, ausge-
nommen nicht kiichenfertig vorbereitete
leicht abwaschbare pflanzliche Lebens-
mittel, sind so zu lagern und aufzubewah-
ren, daf} sie mit dem Fulboden und Wén-

_den nicht unmittelbar in Berithrung kom-

men. Werden Obst, Gemiise und ver-
gleichbare pflanzliche Lebensmittel vor
Geschiften und auf Méarkten angeboten,
sind sie mindestens 0,6 m iiber dem Boden
zu lagern.,

(2) Werden bei Lebensmitteln Min-
desthaltbarkeitsdaten angegeben und
werden dabei fiir die Aufbewahrung be-
stimmte Temperaturen vorausgesetzt,
miissen sie bei den angegebenen oder tie-
feren Temperaturen gelagert und aufbe-
wahrt werden; Abs. 3 Satz 2 gilt entspre-
chend. Abweichend von Satz 1 diirfen sie
bei héheren Temperaturen zum kurzfri-
stigen Abverkauf feilgehalten werden,
wenn hierdurch die Erhaltung ihrer spezi-
fischen Eigenschaften bis zum angegebe-
nen Datum nicht beeintrdchtigt wird.

(3) Die nachstehend genannten Le-
bensmitiel sind unbeschadet des Abs. 250
zu lagern und aufzubewahren, dafl die
Produkttemperatur an jeder Stelle nicht
mehr als + 7 °C errreicht, wenn sie nicht
durch ein geeignetes Herstellungsverfah-
ren haltbar gemacht worden sind;

1. Fleisch, einschlieflich Gefliigelfleisch
und Wildbret,

2. Fleischerzeugnisse, einschlieB8lich Ge-
fliigelfleisch- und Wildbreterzeug-
nisse,
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3. Fische, Krusten-, Schalen- und Weich-

tiere und andere wechselwarme Tiere;

besondere bundesrechtliche Regelun-
gen bleiben unberiihrt,

4. Fischerzeugnisse sowie Erzeugnisse
aus Krusten-, Schalen- und Weichtie-
ren und anderen wechselwarmen Tie-
ren,

5. zubereitete Salate und &hnliche Er-
zeugnisse, :

6. Mayonnaisen, Remouladen, Cremes,
Sahne und dhnliche Erzeugnisse,

7. Lebensmittel mit einem Anteil der un-
ter Nr. 1 bis 6 aufgefiihrten Lebensmit-
tel und Erzeugnisse; § 22 Abs. 6 Satz 2
bleibt unberiihrt.

Ein kurzfristiger Temperaturanstieg ist
zuldssig, wenn er beim Be- und Entladen
von Beférderungsmitteln, Lager- und Auf-
bewahrungseinrichitungen und beim Aus-
wiegen, Abmessen oder Um- und Abfiil-
len der Lebensmittel zum Verkauf unver-
meidbar ist oder wenn die Lebensmittel
zum unmittelbaren Verzehr bereitgehal-
ten werden. Die in Satz 1:Nr. 3 aufgefiihr-

ten Lebensmittel kénnen auch in schmel-.

zendem Eis gelagert und aufbewahrt wer-
den.

(4) Tiefgefrorene Lebensmittel sind so
zu lagern und aufzubewahren, dafi die
Temperatur der Lebensmittel an jeder
Stelle stdndig bei — 18 °C oder tiefer liegt.
Beim Be- und Entladen von Beférderungs-
mitteln, Lager- und Aufbewahrungsein-
richtungen sowie wihrend des Verkaufs-
vorganges ist ein kurzfristiger Tempera-
turanstieg zuldssig, wenn dabei die Tem-
peratur der Lebensmittel an jeder Stelle
—~ 15 °C nicht iiberschreitet. Satz 1 und 2
geltennicht fiir das An-und Auftauenund
das anschlieBende Wiedereinfrieren von
tiefgefrorenen Lebensmitteln unter kon-
trollierten Temperaturbedingungen,

wenn es sich um notwendige Verfahren -

zur Weiterverarbeitung dieser Lebens-
mittel handelt. :

(6) Fir die Lagerung und Aufbewah-
rung von gefrorenen Lebensmitteln fin-
det Abs. 4 entsprechend Anwendung mit
der MafBigabe, daB die Temperatur dieser
Lebensmittel an jeder Stelle stindig bei
— 12 °C odertiefer liegt; bei kurzfristigem
Temperaturanstieg dtirfen — 9°C nicht
liberschritten werden.

§ 13
. Beférdern von Lebensmitteln

(1) Fahrzeuge, die zum Transport von
lebenden Tieren, ausgenommen Kru-
sten-, Schalen- und Weichtiere, bestimmt
sind, diirfen zum Beférdern von Lebens-
mitteln nicht verwendet werden. In Trans-
portrdumen diirfen Lebensmittel nicht
gleichzeitig mit Personen und Tieren be-
fordert werden. Lebensmittel, Gerit-
schaften und Waren, die sich durch Ge-
ruchstibertragung, Staubentwicklung

und in anderer Weise gegenseitig nachtei-
ligbeeinflussen konnen, diirfen in densel-
ben Transportrdumen gleichzeitig nur be-
foérdert werden, wenn durch Einrichtun-
gen oder Vorkehrungen eine nachteilige
Beeinflussung vermieden wird.

(2) Beim Bef6érdern unverpackter Le-
bensmittel muB der Transportraum gegen
den Fahrerteil durch eine Wand abge-
schlossen und von auien zugénglich sein,
leicht zu reinigende Wénde und einen
glatten wasserundurchléssigen, leicht zu
reinigenden Boden haben und sauberge-
halten werden. Wenn der Transportraum
beim Ein- und Ausladen betreten wird,
diirfen Lebensmittel auf dem Boden nurin
Behiltnissen - gelagert werden. Satz 1
und 2 ‘gelten nicht fiir den ausschlieB-
lichen Transport von Eiern und leicht ab-
waschbaren pflanzlichen Lebensmitteln,
wenn diese nicht kiichenfertig vorberei-
tet sind sowie fiir verpackte und festver-
packte Lebensmittel in Schutzumhiillun-
gen, die nur einmal verwendet werden
und fiir festverpackte Getrédnke.

(3) Unverpackte Lebensmittel diirfen
auBerhalb des gewerblichen Betriebes au-
Ber in allseitig geschlossenen Transport-
rdumen nur beférdert werden, wenn sie
mit hygienisch einwandfreiem Material
vollstdndig umhiillt oder ausreichend ab-
gedeckt sind. Sie sind gegen eine unmittel-
bare Beriihrung insbesondere mit Kopf,
Nacken und Bekleidung der Triger zu
schiitzen. Dabei sind gegebenenfalls sau-
bere Schutzkleidung, Kopf- und Nacken-
schutz, Einschlagtiicher oder dhnliches
zu verwenden. Satz 1 und 2 gelten nicht
fiir Eier, Obst, Gemiise und vergleichbare
pflanzliche Lebensmittel, die nicht kii-
chenfertig vorbereitet sind.

(4) Behiltnisse, die der Beférderung
unverpackter Lebensmittel dienen und
libereinander gestapelt werden kénnen,
diirfen, auch auBerhalb der Fahrzeuge,
nicht auf Fldchen abgestellt werden, die
betreten werden.

(5) Fahrzeuge, die der Beforderung

- tiefgefrorener, gefrorener, kiihl- oder -

warmzuhaltender Lebensmitiel dienen,
miissen mit :

1. ausreichend wirmegeddmmten Auf-
bauten oder entsprechenden Ein- oder
Vorrichtungen oder

2. dennach Art der Lebensmittel und der
Dauer der Beforderung jeweils erfor-
derlichen Kiihl- oder Heizeinrichtun-
gen und

3. Temperaturmefgerdten

ausgestattet sein.

(6) Container, Tanks und dhnliche Be- -
héltnisse, die der Beforderung

1. von Lebensmitteln dienen, miissen so
- beschaffen sein, daB die Teile, die mit
‘unverpackten Lebensmitteln in Beriih-
rung kommen, wasserundurchlissig
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sowie leicht zu reinigen und zu desinfi-
zieren sind; sie miissen so beschaffen
sein, daB sie vollsténdig entleert wer-
den kénnen,

2, tiefgefrorener, gefrorener, kiihl- oder
warmzuhaltender Lebensmittel die-
nen, miissen zusédtzlich ausreichend

wéirmegeddmmt sein oder iiber eni-

sprechende Ein- oder Vorrichtungen
verfligen und den Anforderungen des
Abs. 5 Nr. 2 und 3 entsprechen.

Fiinfter Abschnitt

Mirkte, Verkauiseinrichtungen,
Automaten

§14
Mairkte

Mirkte, auf denen Lebensmittel in Ver-
kehr gebracht werden, haben folgenden
Anforderungen zu gentigen:

1. asphaltierter, betonierter oder dicht
gefugt gepflasterter Platz,

2. ausreichende Zahlvon Wasserzapfstel-
len und Wasserabfliissen sowie Toilet-
ten und Wascheinrichtungen, die den
Anforderungendes § 9 entsprechen, in
unmittelbarer Néhe,

3. Raum oder Behélter zur Aufnahme
nachteilig beeinfluBter Lebensmittel
in unmittelbarer Ndhe,

4, Aufstellung der Stdnde dergestalt, daB
die angebotenen Waren sich gegensei-
tig nicht nachteilig beeinflussen k&n-
nen.

Der Platz ist unmittelbar vor Beginn des
Marktes zu sdubern.

§ 15
Verkaufseinrichtungen
(1) Verkaufseinrichtungen miissen

1. allseits bis auf den oberen offenen Teil
der Verkaufsseite von glatten, hellen,
abwaschfesten Wanden, Decken und
Béden umschlossen sein,

2. auf der Verkaufsseite durch ein tiber-
stehendes Dach oder in anderer geeig-
neter Weise gegen nachteilige Witte-
rungseinfliisse geschiitzt sein,

3. vom Fahrerteil zum Verkaufsteil durch
eine Wand, die eine Tiir haben kann,
abgetrennt sein,

4. im Innenraum {ber eine stdndig be-
nutzbare Waschgelegenheit mit flie-
Bendem Wasser, Handwaschmittel und
Einmalhandtiichern verfiigen; die
‘Waschgelegenheit muffi so abge-
schirmt sein, daff die Lebensmittel
durch den Waschvorgang nicht nach-
teilig beeinfluit werden; wenn kein
Wasseranschiul an die o6ffentliche
‘Wasserversorgung besteht, ist der Was-
servorrat mindestens einmal tdglich zu
erneuern,

5. tiber die erforderlichen Spiileinrich-
tungen verfiigen,

6. die erforderlichen Kiihl- und Gefrier-
einrichtungen aufweisen.

(2) Kleidungsstiicke wund sonstige
nicht dem Geschiftszweck dienende Sa-
chen diirfen nicht offen im Verkaufsteil
aufbewahrt werden.

(3) Verkaufseinrichtungen miissen so
aufgestellt werden, daB unverpackie Le-
bensmittel gegen eine nachteilige Beein-
flussung, insbesondere durch Staub, Ge-
riiche, Verunreinigungen und Insekten
ausreichend geschiitzt sind.

(4) Bei ImbiBst&nden und &hnlichen
Einrichtungen sind abweichend von
Abs. 1 Nr. 1 Riicken- und Seitenwédnde
nicht erforderlich, wenn die Lebensmitte]
vor nachteiliger Beeinflussung geschiitzt
sind.

{5) Verkaufseinrichtungen, in denen
ausschliefilich verpackte und festver-
packte Lebensmittel, Eier und unverarbei-
tete pflanzliche Lebensmittel behandelt
und in Verkehr gebracht werden, brau-

_ chen den Anforderungen nach Abs. 1

Nr. 1 bis 5 nicht zu entsprechen.

(6} Im Reisegewerbe diirfen aus Ver-
kaufseinrichtungen, die nicht den Anfor-
derungen des Abs. 1 gentigen, Brot und
Kleingebdck, im Zusammenhang damit
auch Feine Backwaren in geringen Men-
gen und Siflwaren abgegeben werden,
wenn durch andere geeignete Mafinah-
men gewdhrleistet ist, daB diese Lebens-
mittel nicht nachteilig beeinfluit werden;
dies gilt auch fiir die Abgabe von Brot und
Kleingebdck auf Mérkten,

(7) Ortsfeste Verkaufseinrichtungen
an Offentlichen Straflen und Plitzen miis-
seniiber eine leicht erreichbare Toiletten-
anlage mit Waschgelegenheit nach § 9
Abs. 1 verfigen.

8) §5,§7Abs.2und § 8 Abs, 1und 2
gelten flir Verkaufseinrichtungen ent-
sprechend.

§ 16

Verkaﬁf aus Automaten
zur Selbstbedienung

(1) Automaten, aus denen Lebensmit-
tel in Verkehr gebracht werden (Selbstbe-
dienungsautomaten), sind so aufzustelien
oder anzubringen, daf} Lebensmittel vor
nachteiliger Beeinflussung, insbesondere
durch Mikroorganismen, Verunreinigun-
gen, Temperaturen und Witterung, ge-
schiitzt sind; Ausgabeschéchte dieser Au-
tomaten miissen mindestens 0,6 mvon der
Bodenfliche entfernt sein. Automaten
sind regelmiBig zu reinigen und erforder-
lichenfalls zu desinfizieren. Getr&nke-
automaten sind Automaten im Sinne die-
ser Vorschrift.
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(2) Automaten, aus denen Lebensmit-
tel in Verkehr gebracht werden, miissen
mit Kiihl- oder Heizeinrichtungen ausge-
stattet sein, wenn dies nach Art der Le-
bensmittel erforderlich ist.

*(3) Aus Automaten diirfen Lebensmit- -

tel unverpackt nicht in Verkehr gebracht
werden., Davon abweichend diirfen unver-
packt in Verkehr gebracht werden

1. verzehrfertig zubereitete Lebensmit-
tel, wenn sich die Automaten in Gast-,
Speise- und ghnlichen Rdumen befin-
den,

2. Getranke, diein Automaten hergestellt
werden, und haltbare oder haltbar ge-
machte Getridnke, wenn sich die Auto-
maten in Rumen oder dem o&ffentli-
chen Verkehr zugédnglichen Hallen,
Einkaufspassagen oder dhnlichen Ge-
bduden befinden.

Sechster Abschnitt
Gaststiitten, Messen, Volksfeste

§ 17

Gaststédtten und Einrichtungen
zur Gemeinschaftsverpflegung

(1) Unbeschadet der Vorschriften des

§ 9 der Gaststidttenverordnung miissen
" Gaststitten und Einrichtungen zur Ge-
meinschaftsverpflegung, in denen Le-

bensmittel als verzehrfertige Speisen und

Getrinke hergestellt oder behandelt wer-

den, {iber einen nach Art und Grofle des

Betriebes erforderlichen Kiichenraum

-verfiigen, der so eingerichtet und beirie-
benwerden kann, daB Lebensmittel durch

andere Lebensmittel oder arbeitstechni-

sche Ablaufe nicht nachteilig beeinflufit

werden. Fiir Kiichen-, Gast- und Speise-
rdume. findet § 8 ‘Abs. 3 Satz 2 entspre-

chend Anwendung.

(2) Fiir die Reinigung von Gegenstin-
den, die beim Herstellen, Behandeln oder
Verzehr von Speisen verwendet werden,

miissen geeignete Spiil- und Trocknungs- .

vorrichtungen vorhanden sein, die ge-
wihrleisten, daB keine Reste von
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln zu-
riickbleiben. Die Spiilvorrichtung muf
iiber flieBendes heifies und kaltes Wasser
verfiigen. Werden zum Trocknen Textil-
handtiicher verwendet, so miissen diese
hygienisch einwandfrei sein und den Er-
fordernissen entsprechend hdufig ge-
wechselt werden.

(3) InThermophoren, anderen Behdlt- '
nissen und HeiBhaltevorrichiungen

warmgehaliene verzehrfertige Speisen
sind bis zu ihrer Abgabe an den Verbrau-
cher bei einer Temperatur von minde-
" stens + 60 °C zu halten.

{4) Werden Speisen und Getrénke un-
verpacktim Rahmen der Selbstbedienung
ohne Aufsicht angeboten, ist durch beson-
dere Schutzvorrichtungen wie Glasschiir-

zen, Behilier, Abdeckungenund éihn]iche )

Einrichtungen oder Vorkehrungen dafiir
zu sorgen, dafl die Lebensmittel und die
mit den Lebensmitteln in Bertihrung kom-
menden Teile der EBgeschirre, Bestecke
und TrinkgefdBe nicht nachteilig beein-
fluft werden kénnen.

{(5) Die Vorschriften des § 6 Abs. 1
und 2 gelten nicht fiir Speiserdume von
Gaststatten und von Einrichtungen zur
Gemeinschaftsverpflegung.

(6) In Gaststétten, auch soweit sie Ver-
kaufseinrichtungen sind (ImbiBstinde),
und Einrichtungen zur Gemeinschafts-
verpflegung, die die Voraussetzungen
nach Abs. 1 nicht erfiillen, kann die zu-
stindige Behorde im Einzelfall die Abgabe
verzehrfertiger Speisen und Getrédnke er-
lauben, wenn die fir das sachgerechte
Herstellen oder Behandeln der Lebens-
mittel erforderlichen Einrichtungen zur
Verfiigung stehen. . ;

(7) Fir Personenbeforderungsmittel
im StraBen-, Eisenbahn-, Schiffs- und Luft-
verkehr mit Kiichenraum, in dem Lebens-
mittel zur Abgabe an Verbraucher als ver-
zehrfertige Speisen und Getrénke herge-
stellt oder behandelt werden, gelien
Abs. 1 bis 6 entsprechend. '

§ 18

Messen, Volksfeste
und dhnliche Veranstaltungen

(1) Auf Messen, Volksfesten und &hn-
lichen Veranstaltungen durfen in Ver-
kaufseinrichtungen oder Zeltgaststitien
Fleisch und Gefliigelfleisch, Fisch und Er-
zeugnisse daraus zubereitet und behan-
delt werden, wenn die Ausstattung der
Verkaufseinrichtungen oder Zeltgaststit-

.ten eine sachgerechte Behandlung dieser

Lebensmittel gewdhrleistet.

(2) Fisch und Erzeugnisse daraus diir-
fen nur zum unmittelbaren Verzehr abge-
geben werden, Fleisch, Gefliigelfleisch
und gebratener Fisch miissen dariiber hin-
aus durcherhitzt sein. AuBerdem kénnen
Lebensmittel tierischer Herkunft in fest-
verpackter Form in Verkehr gebracht wer-
den.

(3) Im tibrigen ist das Herstellen, Be-
handeln oder Inverkehrbringen von Le-
bensmitteln zuldssig, wenn gewdhrleistet
ist, daB die Lebensmittel nicht nachteilig
beeinfluft werden, unverpacktes Speise-
eis jedoch nur nach MaBgabe des § 21

Abs. 7.

SieBenter Abschnitt

Herstellen, Behandeln oder Inverkehr-
bringen von einzelnen Lebensmitteln

§19 . .
Fleisch, Gefliigelfleisch, Wildbret
sowie Erzeugnisse daraus

(1) Fleisch, Gefliigelileisch und Wild
ohne Decke darf nur in Rdumen herge-
stellt, behandelt oder in Verkehr gebracht
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werden. Auf Wochenmérkten diirfen die-
se Lebensmittel auch in Verkaufseinrich-
tungen behandelt und in Verkehr ge-
bracht werden. Die zustdndige Behdrde
kann im Einzelfall Ausnahmen von Satz 1
zulassen, wenn eine nachteilige Beein-
flussung der Lebensmittel ausgeschlossen
ist. Abs. 6 und § 18 bleiben unberiihrt.

(2) Gemeinsam mit unverpacktem fri-
schem Fleisch und Fleischerzeugnissen
darf frisches Gefliigelfleisch oder Wild-
bret in Verkaufsrdumen von Einzelhan-
delsgeschéften einschlieBlich Fleische-
reibetrieben nur in festverpackter Form
in Verkehr gebracht werden; gleiches gilt
umgekehrt. Dies gilt nicht, wenn geson-
derte Betriebseinrichtungen zur Verfii-
gung stehen und beim Behandeln Ma8-
nahmen getroffen werden, die eine nach-
teilige Beeinflussung ausschliefien.

(3) Das Aushéngen, Auslegen oder
Ausstellen von Fleisch, Gefliigelfleisch,
Wildbret sowie daraus hergestellten Er-
zeugnissen vor und an Hiusern, in Haus-
eingingen, Hausfluren oder auBerhalb
von Verkaufseinrichtungen ist verboten.

(4) Wild in der Decke oder nicht ge-
rupftes Federwild darf nur rdumlich ge-
trennt oder rdumlich abgesondert von an-
deren Lebensmitteln gelagert oder aufbe-
wahrt werden, soweit diese nicht festver-
packt sind.

(5) Fleischerzeugnisse diirfen in Le-
bensmittelgeschédften in Verkehr ge-
bracht werden, ebenso Fleisch in festver-
packter Form.

(6) Fleisch und Fleischerzeugnisse
diirfen im Reisegewerbe aus Verkaufs-
wagen nur mit Genehmigung der zustin-
digen Behérde und nur zu festen Zeitenan
bestimmten Standplédtzen behandelt und
in Verkehr gebracht werden. Sind nach
den vorgesehenen Standplitzen mehrere
zustdndige Behoérden gegeben, so ist von
allen betroffenen Behérden eine Geneh-
migung einzuholen. In dem Antrag auf
Genehmigung sind die vorgesehenen fe-
sten Zeiten und die vorgesehenen Stand-
pldtze anzugeben; er bedarf der Schrift-
form. Einer Genehmigung bedarf es nicht
fir das Behandeln und Inverkehrbringen
von Fleisch und Fleischerzeugnissen in
festverpackter Form.

(7) Fur Geflugelfleisch, Wildbret und
Erzeugnisse daraus gelten die Abs. 5
und 6 entsprechend.

§ 20

Fische, Krusten-, Schalen- und Weichtiere
sowie Erzeugnisse daraus

(1) Fische, Krusten-, Schalen- und
Weichtiere sowie Erzeugnisse daraus diir-
fen nur in Rdumen hergestellt, behandelt
oder in Verkehr gebracht werden. Auf

Wochenmérkten diirfen diese Lebensmit- -

tel auch in Verkaufseinrichtungen behan-
delt und in Verkehr gebracht werden. Die
zustdndige Behorde kann im Einzelfall

Ausnahmen von Satz 1 zulassen, wenn
eine nachteilige Beeinflussung der Le-
bensmittel ausgeschlossen ist. Abs. 9 und
§ 18 bleiben unberiihrt.

(2) In den Réumen miissen Spiil- und
Waschbecken mit flieBendem Wasser vor-
handen sein.

(3) Lebende Fische diirfen nur in Be-
héltern mit Wasseranschliissen beférdert
und in Verkehr gebracht werden. Veren-
dete und erkennbar kranke Tiere sind un-
verziiglich auszusortieren und diirfen
nicht als Lebensmittel in Verkehr ge-
bracht werden.

(4) Mit Eis bedeckte frische Fische
oder Fischteile sind so zu lagern, daB das
Schmelzwasser abfliefen kann.

(5) Fischeund Fischteile sind vor einer
Be-und Verarbeitung und gegebenenfalls
nach dem Sortieren und Aufreihen auf
RéucherspieBie mit Wasser abzubrausen.

(6) Die fiir das Herstellen, Behandeln
oder Inverkehrbringen von unverpackten
Fischen, Krusten-, Schalen- und Weichtie-
ren und Erzeugnissen daraus verwende-
ten Einrichtungen und Gegenstande diir-
fen fiir das Herstellen, Behandeln oder In-
verkehrbringen anderer Lebensmittel
nicht verwendet werden.

(7) InLebensmittelgeschiften kénnen
in geringer Menge frische Fische und fri-
sche Fischteile in Verkehr gebracht wer-
den, wenn hierfiir geeignete Betriebsein-
richtungen oder hygienisch einwandfreie
Behéltnisse zur Verfiigung stehen.

(8) Erzeugnisse aus Fischen, Krusten-,

Schalen- und Weichtieren diirfen in Le-

bensmittelgeschéften im Bedienungsver-
kauf in Verkehr gebracht werden; in fest-
verpackter Form auch in Selbstbedie-
nung.

(9) Fische, Krusten-, Schalen- und
Weichtiere und Erzeugnisse daraus diir-
fen im Reisegewerbe in entsprechender
Anwendungdes § 19 Abs. 6 behandeltund
in Verkehr gebracht werden.

(10) Frischer Fisch und frische Fisch-
erzeugnisse sind so zu beférdern, da8 die
Produkttemperatur an jeder Stelle nicht
mehr als + 7 °C erreicht. Das Beférdern
darf pur in Transportwagen, die aus-
schlieBlich der Beférderung von Fisch die-
nen oder in allseitig geschlossenen Be-
héltnissen oder vollstindig umhiillt erfol-
gen. Satz 1 gilt nicht, wenn die Transport-
dauer nicht mehr als eine Stunde betrégt.
Besondere bundesrechtliche Regelungen
bleiben unberiihrt,.

(11) Die Vorschriften dieser Verord-
nung gelten nicht fiir das Schlachten ein-
Zelner Fische, die unmittelbar an Verbrau-
cher abgegeben werden.
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§21
Speiseeis

(1) Speiseeis darf nur in Rdumen her-
gestellt, behandelt oder in Verkehr ge-
bracht werden. Ausgenommen hiervonist
Weicheis, das in Automaten hergestellt
wird und Speiseeis, das im Reisegewerbe
aus Verkaufseinrichtungen im Sinne des
§ 15 Abs. 1 abgegeben wird. Gestattet ist
auch das Inverkehrbringen von verpack-

. tem Speiseeis nach Mafigabe des § 15
Abs. 5 und aus tragbaren Behéltern wie
Bauchldden oder Kiihlboxen zum kurz-
fristigen Abverkauf. ’

(2) Behdltnisse, aus denen Speiseeis
unverpackt in Verkehr gebracht wird,
‘miissen mit gut schlieBenden Abdeckvor-
richtungen versehen sein, die wihrend
lingerer Verkaufspausen geschlossen zu
halten sind. Die Austritisdiisen von
Weicheisautomaten sind so anzubringen,
daB eine nachteilige Beeinflussung von
Eisresten ausgeschlossen ist.

(3) Gegensténde, die beim Herstellen,
Behandeln oder Inverkehrbringen von
Speiseeis verwendet werden, miissen
iiber glatte Oberflichen verfligen. Sie
diirfen nicht aus Holz bestehen. Dies gilt
nicht fiir Gegenstinde, die beim Verzehr
zum einmaligen Gebrauch bestimmt sind.
Loffel und andere Gerdte zum Mischen
der Rohstoffe und Portionierer miissen so
beschaffen sein, daB bei ihrem Gebrauch
die Eismasse sonst nicht beriihrt wird.

(4) Speiseeisportionierer und andere
Abgabegerdte sind zu. Beginn der
Verkaufspausen mit flieBendem Wasser
abzuspiilen. Auch fiir das Benetzen darf

nur flieBendes Wasser verwendet werden.

. (5) Die zum Herstellen, Behandeln
oder Inverkehrbringen von Speiseeis be-
nutzten Gegenstdnde sind unverziiglich
nach Benutzung, bei kontinuierlicher Be-
nutzung nach jeder Betriebszeit, griind-
lich zu reinigen und mit kochendem Was-
ser oder mit Wasser, dem ein geeignetes
Mittel zugesetzt ist, zu entkeimen.
Weicheisautomaten, in denen Speiseeis

aus sterilen, unmittelbar aus luftdicht ab-

geschlossenen Behéltnissen entnomme-
nen Ansitzenhergestelltund in denendie
Eismasse in einem geschlossenen System
tiglich nach Verkaufsbetrieb pasteuri-
siert wird, sind jeweils im Abstand von
héchstens sechs Wochen in der in Satz 1
beschriebenen Weise griindlich zu reini-
gen oder zu entkeimen; sie sind dabei ei-
ner technischen Wartung zu unterziehen.
Nach Anwendung von Desinfektionsmit-
teln miissen die Gegenstdnde vor ihrer

‘Wiederbenutzung sorgfdltig mit Wasser -

nachgespiilt werden. '

(6) Unverpacktes Speiseeis darf nur in
Verkehr gebracht werden, wenn es nach
dem Gefrieren eine Temperatur von
— 2 °Cnichtiiberschritten hat. Ubersteigt
es diese Temperatur, so mufl das Gemisch
entweder gekocht oder 30 Minuten auf
mindestens + 66 °C gehalten oder nach

einem Verfahren gleicher Wirksamkeit
behandelt werden, ehe es wieder als
Speiseeis in Verkehr gebracht werden
kann; fiir Speiseeis in Fertigpackungen
gilt § 12 Abs. 4 entsprechend.

(7) Die zustdndige Behorde kann im
Einzelfall fiir einen befristeten Zeitraum
zulassen,. daB Speiseeis auflerhalb von
Riumen hergestellt, behandelt oder in
Verkehr gebracht wird, wenn die Gewdhr
gegeben ist, daB keine nachteilige Beein-
flussung erfolgt.

(8) Unverpacktes Speiseeis darf im
Reisegewerbe aus Verkaufswagen nur mit
Genehmigung der zustdndigen Behorde
behandelt und in Verkehr gebracht wer-
den. Eine Ausfertigung der Genehmigung
ist in dem Verkaufswagen stdndig mitzu-
fuhren und auf Verlangen den mit der
Uberwachung beauftragten Personen
vorzuzeigen. -

(9) Es ist verboten, Speiseeis in Ver-
kehr zu bringen, wenn in einem Gramm

1. mehr als 100 coliforme Bakterien ein-
schlieBlich Escherichia coli oder

2. mehrals 150 000 Gesamtkeime enthal-
ten sind.

Bei Erzeugnissen, deren fettfreie Milch-
trockenmasse ausschlieBlich oder teilwei-
se aus fermentierten Milcherzeugnissen
stammt, sind die Bakterien zu berticksich-
tigen, die fiir die Herstellung dieser Er-
zeugnisse notwendig sind.

§ 22
Backwaren

(1) Brot, Kleingeb&ck und Feine Back-
waren diirfen nur in Rdumen hergestellt
werden. Die zustdndige Behdrde kann im
Einzelfall Ausnahmen von Satz 1 zulas-
sen, wenn eine nachteilige Beeinflussung

der Lebensmittel ausgeschlossen ist. § 18

Abs. 3 bleibt unberiihrt.

(2} InRdumen, in denen Brot, Kleinge-

back und Feine Backwaren hergestellt -

werden, sind die Maschinen, Backéfen,
Backanlagen und sonstige Einrichtungen

- s0 aufzustellen, daBl sie leicht gereinigt

werden kénnen.

(3) Feuerungsrdume von Backdfen
sind von Rdumen, in denen Lebensmittel
hergestellt, behandelt oder in Verkehr ge-
bracht werden, staubdicht abzutrennen;
dies gilt auch fiir Backéfen mit frontaler
Befeuerung und Beschickung. Ausnah-
men kénnen im Einzelfall von der zustén-
digen Behérde zugelassen werden, wenn

eine nachteilige Beeinflussung von Le-

bensmitteln nicht zu erwarten ist.

(4) Beim Herstellen, Behandeln oder

Inverkehrbringen von Feinen Backwaren
diirfen Einrichtungen und Gegensténde
aus Holz nicht verwendet werden, wenn
siemitSahne, Cremes, Fiillungen und &hn-
lichen Zubereitungen in Bertihrung kom-
men.

i
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(5) Streichwasser, das beim Herstellen
von Backwaren verwendet wird, mu8 sau-
ber und frisch sein.

(6) Feine Backwaren mit Sahne-,
Creme- oder &hnlichen Fiillungen sind so
zu lagern, aufzubewahren oder zu befér-
dern, dafl die Temperatur im Kern + 7°C
nicht iiberschreitet. Dies gilt nicht, wenn
nur bei héheren Temperaturen spezifi-
sche Qualitdtsmerkmale erhalten bleiben
oder wenn der Transport nicht linger als
eine Stunde dauert und diese Erzeugnisse
im AnschluB8 an den Transport umgehend
nach Mafgabe von Satz 1 gelagert und
aufbewahrt werden.

(7) Feine Backwaren diirfen im Reise-
gewerbe nur in entsprechender Anwen-
dung des § 19 Abs. 6 behandelt und in Ver-
kehr gebracht werden. Dies gilt nicht fiir
die Félle des § 15 Abs. 6.

§ 23
Erzeugnisse aus Milch

(1) Erzeugnisse aus Milch diirfen nur
in Riumen hergestellt werden. Milchmix-
getrinke diirfen auch in Gastrdumen und
Verkaufseinrichtungen hergestellt wer-
den.

(2) Milcherzeugnisse sowie Butter und
Kése diirfen im Reisegewerbe nur in ent-
sprechender Anwendung des § 19 Abs. 6
behandelt und in Verkehr gebracht wer-
den.

§ 24
Pflanzliche Lebensmittel

Pflanzliche Lebensmittel diirfen nur in
Réumen verarbeitet werden. Die zusténdi-
ge Behoérde kann im Einzelfall Ausnah-
men von Satz 1 zulassen, wenn eine nach-
teilige Beeinflussung der Lebensmittel
ausgeschlossen ist. § 18 Abs. 3 bleibt un-
beriihrt,

Achter Abschnitt

Ausnahmeregelungen,
Vollzugsanordnungen,
Ordnungswidrigkeiten

§ 25
Ausnahmeregelungen

Uber die Vorschriften der § 7 Abs. 3,
§ 17 Abs. 6, § 19 Abs. 1und 6, § 20 Abs. 1
und 9, § 21 Abs. 7und 8, § 22 Abs. 1, 3
und 7, § 23 Abs. 2, § 24 hinauskann die zu-
stindige Behorde nur im Einvernehmen
mit dem Regierungsprasidenten im Ein-
zelfall Ausnahmen von den Vorschriften
dieser Verordnung zulassen, wenn ge-
wihrleistet ist, daB die Lebensmittel nicht
nachteilig beeinfluBt werden.

§ 26
Vollzugsanordnungen

Die zustdndige Behérde kann Anord-
nungen treffen, die zur Erfiillung dieser
Verordnung erforderlich sind.

§ 27
Ordnungswidrigkeiten

Ordnungswidrig im Sinne des § 53
Abs. 2 Nr. 1 Buchst. a des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes han-
delt, wer vorsétzlich oder fahrlédssig

1. gegen die Hygienegrundsitze des § 3
oder die Bestimmungen des § 4 ver-
stost,

2. Lebensmittel in R§umen herstellt, be-
handelt, lagert, aufbewahrt oder zum
Verkauf vorrétig hilt, die den Anfor-
derungen des § 5 Abs. 1 oder 2, § 6
Abs. 1,2 oder 3 oder § ¥ Abs. 1 oder 3
Satz 1 nicht entsprechen oder Réume
entgegen § 8 Abs. 1, Abs. 2 Satz 1 oder
Abs. 3 nutzt, oder der Verpflichtung
zur Reinigung und Desinfektion der
Rdume nach § 5 Abs. 3 Satz 1 oder 3
oder nach § 7 Abs. 2 nicht nach-
kommt,

3. Lebensmittel in Betrieben herstellt,
behandelt oder in Verkehr bringt, in
denen die sanitidren Einrichtungen
den Anforderungen des § 9 nicht ent-
sprechen, oder wer den Vorschriften
des § 10 oder des § 11 Abs. 1 Satz 1
oder Abs. 2 liber die Beschaffenheit,
Verwendung und Reinigung von Ge-
genstdnden, Betriebseinrichtungen
sowie Rdumen und Betriebseinrich-
tungen zum Kiihlen, Gefrieren und
Tiefgefrieren zuwiderhandelt,

4, Lebensmittel

a) entgegen § 11 Abs, 1 Satz 2 oder
§ 12 Abs. 1, Abs. 2 Satz 1, Abs. 3
Satz 1, Abs. 4 Satz 1 oder Abs. 5 la-
gert oder aufbewahrt oder

b) entgegen § 13 Abs. 1, Abs, 2 Satz 1
oder 2, Abs. 3 Satz 1 oder 2 oder
Abs. 4 befdrdert oder

) in Fahrzeugen oder Behéltnissen,
die nicht den Anforderungen des
§ 13 Abs. 5 oder 6 gentigen, befor-
dert,

5. Lebensmittel in Verkaufseinrichtun-
gen in Verkehr bringt, die den Anfor-
derungen des § 15 Abs. 1, 2, 7 oder 8
nichtentsprechen, oder wer gegen die
Bestimmung des § 15 Abs, 3 verstdBt,

6. den fiir Selbstbedienungsautomaten
geltenden Vorschriften des § 16 Abs,
1,2 0der Abs, 3 Satz 1 zuwiderhandelt,

7. Lebensmittel in Gaststitten, Einrich-
tungen zur Gemeinschaftsverpfle-
gung oder Personenbefdrderungsmit-
teln herstellt oder behandelt, die den
Anforderungen des § 17 Abs. 1, 2
oder 4, auch in Verbindung mit Abs.
7, nicht gentigen, den Bestimmungen
des § 17 Abs. 3, auch in Verbindung
mit Abs. 7, zuwiderhandelt oder den
fiir Messen, Volksfesten und dhnliche
Veranstaltungen geltenden Vorschrif-
ten des § 18 zuwiderhandelt,

8. den besonderen Hygienevorschriften
des § 19 Abs. 1 Satz 1, Abs. 2 Satz 1,
Abs. 3 oder 4, 6 Satz 1 bis 3, auch in
Verbindung mit Abs. 7, fiir Fleisch,
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Gefliigelfleisch, Wildbret sowie Er- ‘

zeugnisse daraus, des § 20 Abs, 1
Satz 1, Abs. 2 bis 7, 9 oder 10 Satz 1
oder 2 fiir Fische, Krusten-, Schalen-
und Weichtiere sowie Erzeugnisse

. daraus, des § 21 Abs. 1 Satz 1, Abs. 2
bis 6 oder 9 fiir Speiseeis, des § 22
Abs. 1 Satz 1, Abs. 2 oder 3 Safz 1,
Abs. 4 bis 7 fiir Backwaren, des § 23
Abs. 1 Satz 1 oder Abs. 2 fiir Erzeug-
nisse aus Milch oder des § 24 Satz 1 fir
pflanzliche Lebensmittel zuwider-
handelt,

9. entgegen § 21 Abs., 8 Satz 1 unver-
packtes Speiseeis ohne Genehmigung
behandelt oderin Verkehr bringt oder
entgegen § 21 Abs. 8 Satz 2 eine Aus-
fertigung der Genehmigung nicht

"oder nicht stidndig mitfiihrt oder auf
Verlangen nicht vorzeigt, '

10. einer nach § 26 erlassenen Anord-
nung nicht, nicht rechtzeitig oder
nicht vollstdndig nachkommt.

Neunter Abschnitt

Verhiiltnis zu anderen Rechis-
‘vorschriften, Ubergangsvorschriften,
Aufhebungsvorschriit, Inkrafttreten
§ 28
Andere Vorschriften

Vorschriften, die an das Herstellen, Be-
handeln oder Inverkehrbringen von Le-

bensmitteln weitergehende Anforderun-

.gen stellen, bleiben unberiihrt,

§29
Ubergangsvorschriften

Die zustdndige Behorde kann fiir be-
reits bestehende Betriebe oder Einrich-
tungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
die den Vorschriften dieser Verordnung
nicht entsprechen, eine Ubergangsirist
von bis zu vier Jahren vom Zeitpunkt des
Inkrafttretens dieser Verordnung an ge-
wdéhren,

Unverpackte Kaugummikugeln und
dhnliche Erzeugnisse diirfen aus Automa-
ten zur Selbstbedienung bis zum 31. De-
zember 1989 in Verkehr gebracht werden.

§ 30

Aufhebungsvorschrift

Die Hessische Lebensmittelhygiene-
Verordnung vom 15, Juli 1986 (GVBL I
S. 240)') wird aufgehoben.

; § 31

Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am 1. August

1988 in Kraft.

1) GVBL II 355-38

Wiesbaden, den 31. Mai 1988

Der Hessische Sozialminister
Trageser
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